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Tabua de Corte HACCP Amarela 450x300x13mm para Cozinha

Profissional
Informacoes do Produto
SKU: HE825563 Modelo: HE825563
Marca: HENDI EAN: 8711369825563

Imagens do Produto

Especificacoes




Marca HENDI
Modelo HE825563

EAN 8711369825563

Descricao Resumida

Tabua de corte amarela 450x300x13mm em PEAD 500, em conformidade com HACCP

para aves. Duravel, minimiza o desgaste das facas e € facil de limpar.

Descricao Completa

Esta tabua de corte amarela, com dimensdes de 450x300x13mm, é fabricada em polietileno de alta
densidade (PEAD) 500 e cumpre rigorosamente as normas HACCP, sendo ideal para a preparacao
segura de aves em cozinhas profissionais. Ambos os lados séo lisos e adequados para utilizacao,
minimizando o desgaste causado pelas facas.

Caracteristicas Técnicas

Cor Amarelo

Material Polietileno de Alta Densidade (PEAD) 500
Dimensfes (CxL xA) 450x300x13 mm

Peso Liquido 1.604 kg

Conformidade Normas HACCP

Utilizagdo Ambos os lados adequados para corte

B Lavavel em maquinas de lavar loica profissionais
Manutencao
(programa curto)

Aplicacbes Profissionais



Esta tabua de corte amarela é indispensavel em qualquer cozinha profissional que siga
rigorosamente as diretrizes HACCP para evitar a contaminacéo cruzada. E particularmente indicada
para a preparacdo de aves em restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, churrasqueiras,
cantinas escolares e empresariais, hamburgarias, snack-bares e estabelecimentos de catering. A sua
cor amarela facilita a identificacdo rapida para o uso especifico, otimizando a seguranc¢a alimentar no
dia a dia.

Tabua de Corte HACCP — Principais Vantagens

e Seguranca Alimentar: Em conformidade com as normas HACCP, a cor amarela é ideal para
a preparacéo de aves, prevenindo a contaminacéo cruzada.

e Durabilidade Superior: Fabricada em polietileno de alta densidade (PEAD) 500, garante uma
longa vida Util e resisténcia ao uso intensivo.

e Minimiza o Desgaste: O material de alta qualidade reduz o aspeto baco causado pelo corte
frequente com facas.

e Versatilidade: Ambos os lados sao lisos e totalmente utilizaveis, duplicando a sua vida util e
eficiéncia.

e Facil Higienizacéo: Superficie facil de limpar e apta para lavagem em maquinas de lavar loica
profissionais, assegurando a maxima higiene.

Qual aimportancia da cor amarela nesta tabua de corte?

A cor amarela é parte do sistema HACCP para tabuas de corte, indicando que deve ser
utilizada exclusivamente para a preparacao de aves, prevenindo a contaminacdo cruzada com

outros alimentos.

Esta tdbua pode ser lavada na méquina de lavar loica profissional ?

Sim, esta tabua de corte é apta para lavagem em maquinas de lavar loica profissionais, desde
que seja utilizado um programa curto para garantir a sua durabilidade e higiene.

Qual o material defabrico e as suas vantagens?

E fabricada em Polietileno de Alta Densidade (PEAD) 500, um material robusto que minimiza o
aspeto baco causado pelas facas e oferece excelente durabilidade para uso intensivo em

cozinhas profissionais.

Ambos os lados da tdbua podem ser utilizados para corte?



Sim, esta tdbua de corte foi concebida com ambos os lados lisos e totalmente adequados para
corte, o que prolonga a sua vida util e oferece maior flexibilidade na utilizacéo diaria.

Esta tdbua é adequada para todos os tipos de alimentos?

N&o. De acordo com as normas HACCP, a tdbua amarela é especificamente designada para a
preparacdo de aves. Para outros tipos de alimentos, devem ser utilizadas tabuas de cores
diferentes, conforme o sistema de codificagéo.



