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Tabua de Corte HACCP Vermelha 450x300x13mm em PEAD 500

Informacoes do Produto

SKU: HE825525 Modelo: HE825525

Marca: HENDI EAN: 8711369825525

Imagens do Produto

Especificacoes




Marca HENDI
Modelo HE825525

EAN 8711369825525

Descricao Resumida

Tabua de corte vermelha 450x300x13mm em PEAD 500, essencial para a preparacao
de carne crua. Cumpre normas HACCP, minimiza o desgaste das facas e é facil de

limpar.

Descricao Completa

Esta tabua de corte em polietieno de alta densidade (PEAD) 500, com dimensbes de
450x300x13mm, € essencial para a gestdo de seguranca alimentar em cozinhas profissionais,
cumprindo rigorosamente as normas HACCP.

Caracteristicas Técnicas

Cor Vermelho

Material Polietileno de Alta Densidade (PEAD) 500
Dimensfes (CxL xA) 450x300x13mm

Peso Liquido 1,538kg

Conformidade HACCP

Utilizacdo Ambos os lados adequados para corte

. Lavavel em maquinas de lavar loica profissionais
Manutencéo
(programa curto)

Aplicacdes Profissionais



Ideal para a preparacdo de carne crua em diversos ambientes profissionais, como talhos,
churrasqueiras, restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, pizzarias, cantinas escolares e
empresariais, e servicos de catering. A cor vermelha permite uma clara distincdo e evita a
contaminacao cruzada, fundamental para a seguranca alimentar em qualquer cozinha profissional.

Tabua de Corte HACCP — Principais Vantagens

e Seguranca Alimentar: Em conformidade com as normas HACCP, a cor vermelha é ideal para
a manipulacéo de carne crua, prevenindo a contaminagéo cruzada.

e Durabilidade Superior: Fabricada em PEAD 500, esta tabua é espessa e resistente ao uso
continuo, minimizando o desgaste causado pelas facas.

e Versatilidade de Uso: Ambos os lados da tabua séo lisos e adequados para corte,
prolongando a sua vida util.

e Higiene Simplificada: A superficie lisa facilita a limpeza e pode ser lavada em maquinas de
lavar loica profissionais, garantindo uma higienizagéo eficaz.

e Protecdo das Laminas: O material de alta qualidade ajuda a preservar o fio das facas,
reduzindo o aspeto baco.

Para quetipo de alimentos é recomendada a tabua de corte vermelha?

A tdbua de corte vermelha é especificamente recomendada para a manipulagéo de carne crua,
de acordo com o sistema de cores HACCP, para evitar a contaminagao cruzada.

Esta tabua pode ser lavada em méquina de lavar loica profissional?

Sim, esta tdbua de corte é adequada para lavagem em maquinas de lavar loica profissionais,
preferencialmente num programa curto, para garantir a sua higienizagdo completa.

Qual o material de fabrico desta tabua de corte?

E fabricada em Polietileno de Alta Densidade (PEAD) 500, um material robusto e higiénico,

ideal para o uso intensivo em cozinhas profissionais.

Esta tdbua cumpre as nor mas de seguranca alimentar ?

Sim, esta tdbua de corte estda em total conformidade com as normas HACCP, sendo uma

ferramenta segura e fiavel para a preparacéo de alimentos em ambientes profissionais.
f)

Ambos os lados da tdbua podem ser utilizados para corte?



Sim, a tabua foi concebida com ambos os lados lisos e adequados para corte, 0 que aumenta a
sua versatilidade e prolonga a sua vida Util em ambientes de grande exigéncia.



