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Tabua de Corte HACCP Branca 450x300x13mm

Informacoes do Produto

SKU: HE825518 Modelo: HE825518

Marca: HENDI EAN: 8711369825518

Imagens do Produto

Especificacoes




Marca HENDI
Modelo HE825518

EAN 8711369825518

Descricao Resumida

Tabua de corte profissional branca 450x300x13mm em PEAD 500, conforme HACCP.
Superficie duradoura e higiénica, ideal para preparacdo segura de alimentos em

cozinhas.

Descricao Completa

Esta tabua de corte profissional, fabricada em polietileno de alta densidade (PEAD 500), cumpre
rigorosamente as normas HACCP, sendo ideal para garantir a seguranca alimentar em qualquer
cozinha profissional. Com dimensdes de 450x300x13mm, oferece uma superficie robusta e higiénica

para a preparacdo de alimentos.

Caracteristicas Técnicas

Material Polietileno de Alta Densidade (PEAD 500)

Cor Branco

Dimensfes (CxL xA) 450x300x13 mm

Peso Liquido 1,578 kg

Conformidade HACCP

Utilizagdo Ambos os lados

Lavagem Méaquina de lavar loica profissional (programa curto)

Aplicacdes Profissionais



Esta tabua de corte é indispensavel em qualquer ambiente de cozinha profissional que exija rigor na
seguranca alimentar. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias, snack-bares,
pastelarias com confecdo, cantinas escolares e empresariais, hotéis e servicos de catering, onde a
preparacdo de alimentos frescos e a prevencao de contaminacao cruzada sao prioritarias.

Tabua de Corte HACCP — Principais Vantagens

e Conformidade HACCP: Garante a seguranga alimentar e a higiene na preparacao de
alimentos, essencial para qualquer estabelecimento profissional.

e Durabilidade Superior: Fabricada em polietileno de alta densidade (PEAD 500), minimiza o
desgaste e 0 aspeto baco causado pelas facas, prolongando a vida util do produto.

e Higiene Otimizada: A superficie lisa e o material ndo poroso facilitam a limpeza, sendo
adequada para lavagem em méaquinas de lavar loiga profissionais.

e Versatilidade de Uso: Ambos os lados da tabua séo lisos e adequados para corte,
oferecendo maior flexibilidade e durabilidade.

e Prevencdo de Contaminacdo: A cor branca € especificamente recomendada para a
preparacdo de produtos lacteos e pao, ajudando a evitar a contaminagéo cruzada.

Qual aimportancia da cor branca para esta tabua de corte?

A cor branca, de acordo com o sistema HACCP, é geralmente utilizada para a preparacao de
produtos lacteos, pdo e pastelaria, ajudando a prevenir a contaminacéo cruzada e a manter a
higiene na cozinha profissional.

Esta tabua pode ser lavada em maquina de lavar loica profissional ?

Sim, esta tdbua de corte é adequada para lavagem em maquinas de lavar loica profissionais,
utilizando um programa curto, o que facilita a manutencdo da higiene e otimiza o tempo de
limpeza.

O material PEAD 500 éresistente ao uso diario?

Sim, o polietileno de alta densidade (PEAD 500) é um material robusto e duradouro, concebido
para suportar 0 uso intensivo em cozinhas profissionais, minimizando o desgaste e as marcas
de faca.

Quais as dimensdes exatas desta tabua?

Esta tabua de corte possui dimensdes de 450 mm de comprimento, 300 mm de largura e 13
mm de altura, oferecendo uma superficie de trabalho adequada para diversas tarefas de



preparacéo.

Como contribui esta tabua para a seguranca alimentar ?

A tabua cumpre as normas HACCP, o que significa que foi projetada para minimizar riscos de
contaminacdo. O seu material ndo poroso e a facilidade de limpeza sédo cruciais para manter
um ambiente de trabalho higiénico e seguro.



