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Cesto de Padaria GN 1/3 para Buffet e Servico de Mesa

Informacoes do Produto

SKU: HE426715 Modelo: HE426715

Marca: HENDI EAN: 8711369426715

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI



Modelo HE426715

EAN 8711369426715

Descricao Resumida

Cesto de padaria GN 1/3 com estrutura em aco inoxidavel, ideal para exposicdo de

paes e produtos de pastelaria em buffets e servicos de catering.

Descricao Completa

Este cesto de padaria GN 1/3 é ideal para a apresentacdo de pées e produtos de pastelaria em
buffets e servicos de catering, reforcado com uma estrutura em aco inoxidavel para maior

durabilidade e higiene.

cesto GN 1/3 — Cesto de Padaria — Caracteristicas Técnicas

Capacidade GN 1/3
DimensOes (CxL xA) 325x176x65 mm
Material da Estrutura Aco inoxidavel
Peso Liquido 0,24 kg

AplicacBes Profissionais

Este cesto é uma solucao pratica para a exposicdo de paes, bolos e produtos de pastelaria em
diversos ambientes, como buffets de pequeno-almoco em hotéis, servicos de catering para eventos,
pastelarias com area de self-service, cantinas empresariais e restaurantes que oferecem uma

selecdo de paes frescos.
Cesto de Padaria — Principais Vantagens

e Estrutura em aco inoxidavel para maior robustez e durabilidade.
e Formato GN 1/3, compativel com sistemas de buffet standard.

Ideal para uma apresentacgéo higiénica e apelativa de produtos de padaria.
Facil de limpar e manter, essencial em ambientes profissionais.

Design funcional que se integra em qualquer linha de buffet ou servico de mesa.



