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Cesto de Padaria GN 1/1 Reforgcado 530x325x65mm

Informacoes do Produto

SKU: HE426685 Modelo: HE426685

Marca: HENDI EAN: 8711369426685

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI
Modelo HE426685

EAN 8711369426685

Descricao Resumida

Cesto de padaria em formato GN 1/1 (530x325x65mm), ideal para buffets e servigo de

mesa. Reforcado com estrutura em aco inoxidavel para maior durabilidade.

Descricao Completa

Este cesto de padaria GN 1/1, com dimensdes de 530x325x65mm, € ideal para apresentacao de
produtos em buffets e &reas de servigo. A sua estrutura é reforcada com aco inoxidavel para maior

durabilidade e estabilidade.

Cesto de Padaria GN 1/1 — Cesto GN 1/1 — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Dimensfes (C x L x A) 530 x 325 x 65 mm
Formato GN 1/1

Material de Reforco Aco inoxidavel
Peso Liquido 0.58 kg

Aplicacdes Profissionais

Este cesto € uma solucao pratica para a apresentacao de paes, bolos e pastelaria em diversos
ambientes profissionais. E ideal para buffets de hotéis, servicos de catering para eventos, pastelarias
com area de consumo, padarias, cantinas empresariais e restaurantes com servico de self-service,
onde a organizacao e a estética sao cruciais.

Cesto de Padaria — Principais Vantagens



A principal vantagem deste cesto reside na sua conformidade com o padrdo GN 1/1, garantindo
compatibilidade com a maioria dos equipamentos de servico existentes. O reforco em aco inoxidavel
confere-lhe maior robustez e uma vida util prolongada, suportando o uso diario em ambientes
exigentes. A sua leveza facilita o manuseamento e a reposi¢cdo, enquanto o design otimiza a
exposicdo dos produtos, tornando-0s mais apelativos para o cliente final.



