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Cuba Gastronorm 1/2 Polipropileno Transparente 12,5L

Informacoes do Produto

SKU: HE880159 Modelo: HE880159

Marca: HENDI EAN: 8711369880159

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE880159
EAN 8711369880159

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm 1/2 transparente de polipropileno 12,5L, ideal para armazenamento

HACCP. Resistente a odores, lavavel na maquina. Dimensfes 325x265x200mm.

Descricao Completa

7

Este recipiente Gastronorm 1/2 em polipropileno transparente de 12,5 litros € um aliado
essencial para a gestao eficiente e segura de alimentos em qualquer cozinha profissional.
Concebido para otimizar a organizacdo e a higiene, permite uma visualizacdo imediata do
conteudo, acelerando o fluxo de trabalho e minimizando o desperdicio. A sua conformidade
com as rigorosas normas HACCP garante um armazenamento que cumpre 0os mais elevados

padrbes de seguranca alimentar.

Cuba Gastronorm 1/2 — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Cuba Gastronorm 1/2

Material Polipropileno Transparente
Capacidade 12,5 Litros

Dimensfes (CxL xA) 325 x 265 x 200 mm

Peso Liquido 0,55 kg

Conformidade Normas HACCP

Resisténcia N&o absorve odores ou sabores
Manutencdo Lavavel na maquina de lavar loica

, _ . Etiqueta moldada para controlo do processo de
Funcionalidade Adicional
armazenamento

Aplicacdes Profissionais



Para o Chef Executivo que procura maximizar a eficiéncia na preparagdo e conservacao de
ingredientes, este contentor GN 1/2 é perfeito para a organizacdo da mise en place. Ideal para
restaurantes, hotéis e servicos de catering que exigem uma gestdo de stocks visivel e um controlo
rigoroso da frescura dos alimentos, suportando a rotacdo FIFO (First-In, First-Out). A sua
versatilidade permite usa-lo no armazenamento de vegetais cortados, marinadas de carne ou peixe,

e produtos semi-confeccionados.

Porqué Escolher Este Equipamento

Esta cuba diferencia-se pela sua construcao robusta em polipropileno transparente de alta qualidade,
gue nao so6 permite a rapida identificagdo dos alimentos, como também evita a absorcéo de odores e
sabores indesejados, crucial para manter a integridade e o sabor original de cada ingrediente. A
etiqueta integrada no molde facilita o registo de datas e processos, uma vantagem decisiva para a
rastreabilidade e conformidade com as diretrizes HACCP, poupando tempo e assegurando a maxima

seguranca alimentar.

Perguntas Frequentes

Como este contentor GN 1/2 contribui para a seguranca alimentar??

E fabricado em polipropileno transparente, material que ndo absorve odores nem sabores, e cumpre

rigorosamente as normas HACCP, garantindo um armazenamento higiénico e seguro dos alimentos.

Pode ser utilizado em maquinas de lavar loi¢a industriais??

Sim, este recipiente foi concebido para ser totalmente lavavel em maquinas de lavar loica, o que

facilita a sua limpeza e desinfecéo rapida apos cada utilizagéo, otimizando o seu tempo.

Qual a capacidade e as dimens@es exatas desta cuba Gastronorm??

Este modelo possui uma capacidade de 12,5 litros e as suas dimensdes externas sé&o de

325x265x200mm (comprimento X largura x altura), no formato padronizado Gastronorm 1/2.

E adequado para que tipo de alimentos??

A sua constru¢do em polipropileno transparente e a ndo absor¢cdo de odores tornam-no ideal para
uma vasta gama de alimentos, desde vegetais e carnes preparadas até molhos e produtos semi-

confeccionados, mantendo a sua frescura.

Como posso otimizar a organizacdo da minha camara frigorifica com estes contentores??

Gracas ao seu formato Gastronorm padronizado e transparéncia, permite uma organizagdo modular
e eficiente do espaco na camara frigorifica, facilitando a identificacdo rapida dos produtos e o

controlo visual do stock e rotacéo.



