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Cuba Gastronorm GN 1/4 Polipropileno Transparente 3,5L

Informacoes do Produto

SKU: HE880364 Modelo: HE880364
Marca: HENDI EAN: 8711369880364
Imagens do Produto

_—— ,4‘%

‘ @HEND CHD@E@

L

Especificacoes



Marca HENDI
Modelo HE880364

EAN 8711369880364

Descricao Resumida

Cuba Gastronorm GN 1/4 de 3,5L em polipropileno transparente. Ideal para

conservacao higiénica e organizacéo de alimentos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

A gestao eficiente e higiénica de alimentos é crucial para qualquer cozinha profissional. Esta
cuba Gastronorm GN 1/4, fabricada em polipropileno transparente de alta qualidade, foi
concebida para otimizar o processo de armazenamento e preparagdo de ingredientes.
Garante a conformidade com as rigorosas normas HACCP, protegendo os seus produtos de
absorcdo de odores e sabores indesejados, essencial para manter a integridade de cada

iguaria.

Cuba Gastronorm GN 1/4 — Caracteristicas Técnicas

Formato Gastronorm GN 1/4

Capacidade 3,5 Litros

Dimensdes (CxLxA) 265 x 162 x 150 mm

Material Polipropileno Transparente (PP)

Conformidade Normas HACCP para armazenamento alimentar
Resisténcia N&o absorve odores ou sabores

Lavagem Adequado para maquina de lavar loica



o Etigueta moldada para monitorizacdo do processo de
Recurso Adicional
armazenamento

Peso Liquido 0,26 kg

AplicacOes Profissionais

Este recipiente € uma ferramenta indispensavel para otimizar as operacdes de armazenamento e
preparacdo em diversos ambientes. E ideal para restaurantes que necessitam de uma organizacao
rigorosa da sua mise en place, para cozinhas de hotelaria que gerem grandes volumes de
ingredientes, e para servicos de catering que exigem transporte seguro e manutencao da qualidade
dos alimentos. A sua transparéncia facilita a identificacdo rapida do contelddo, poupando tempo

valioso durante os periodos de maior afluéncia.

Porqué Escolher Este Equipamento

A escolha deste contentor GN 1/4 traduz-se em beneficios diretos para a eficiéncia e seguranca
alimentar do seu estabelecimento. O seu fabrico em polipropileno de alta densidade garante uma
durabilidade superior e resisténcia ao impacto, reduzindo os custos de substituicdo. A caracteristica
de ndo absorcdo de odores ou sabores evita a contaminagdo cruzada, um aspeto critico nas
cozinhas atuais. Além disso, a etiqueta moldada permite um controlo de stock e rotagédo de produtos

(FIFO) mais eficaz, assegurando sempre a frescura dos alimentos.

Perguntas Frequentes

Qual a compatibilidade desta cuba com outros equipamentos de cozinha??

Esta cuba possui o formato padrdo Gastronorm GN 1/4 (265x162mm), o que garante a sua
compatibilidade com a maioria dos equipamentos de cozinha profissional, como fornos, frigorificos,
banhos-maria e expositores. Facilita a transicdo e o encaixe perfeito em diversos sistemas de

armazenamento e confegéo.

Como se deve realizar a limpeza e manutencao desta cuba??

A cuba é totalmente lavavel na maquina de lavar loica, o que simplifica o processo de higienizacao.
Para uma limpeza mais profunda, pode ser utilizada agua quente e detergente neutro. Evite

esfregfes abrasivos para preservar a transparéncia e a superficie do polipropileno.

Qual a capacidade real desta cuba para o armazenamento de alimentos??

Com uma capacidade de 3,5 litros, esta cuba GN 1/4 € ideal para porc6es médias de ingredientes,
molhos, condimentos ou pequenas quantidades de preparagfes. As suas dimensfes

(265x162x150mm) permitem uma otimizacao do espaco em bancadas e frigorificos, maximizando a



organizagao.

Esta cuba oferece garantia de seguranca alimentar para a minha operagao??

Sim, o polipropileno transparente utilizado na fabricacdo desta cuba cumpre rigorosas normas de
seguranca alimentar, incluindo as diretrizes HACCP. O material ndo absorve odores nem sabores,

evitando a contaminagao cruzada e garantindo a qualidade e frescura dos alimentos armazenados.

O material transparente é suficientemente robusto para uso diario intenso??

O polipropileno transparente € reconhecido pela sua resisténcia e durabilidade em ambientes
profissionais. Embora seja leve, o material foi selecionado para suportar o uso continuo, choques

leves e variacdes de temperatura tipicas de cozinhas, garantindo uma longa vida dutil.



