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Marcadores Apagaveis para Recipientes de Alimentos, 2 unidades

Informacoes do Produto

SKU: HE871546 Modelo: HE871546

Marca: HENDI EAN: 8711369871546
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Especificacoes



Marca HENDI
Modelo HE871546

EAN 8711369871546

Descricao Resumida

Conjunto de 2 marcadores apagaveis, ideais para identificar recipientes de alimentos

em cozinhas profissionais e buffets. Permitem uma gestao flexivel e higiénica.

Descricao Completa

Estes marcadores apagaveis sdo essenciais para a identificacdo clara e temporaria de conteddos em
recipientes de alimentos, garantindo organizacéo e higiene em cozinhas profissionais e servigos de

buffet.

marcadores apagaveis para alimentos — Marcadores para Alimentos Apagaveis —

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Quantidade por embalagem 2 unidades
Tipo deescrita Apagavel
Peso Liquido 0,022 kg

Aplicagcbes Profissionais

Estes marcadores sdo ideais para qualguer estabelecimento que necessite de identificar
temporariamente os seus produtos, como cantinas escolares e empresariais, restaurantes com
servico de buffet ou take-away, pastelarias, e empresas de catering. Permitem uma gestao eficiente

do stock e a comunicacao clara de informacdes sobre os alimentos.

Marcadores Apagéaveis — Principais Vantagens



e Flexibilidade na Identificacdo: Permitem alterar facilmente as informacgfes, adaptando-se a

diferentes produtos e necessidades diarias.

e Organizacdo Aprimorada: Contribuem para uma cozinha mais organizada, onde todos os

recipientes estdo devidamente identificados.

e Higiene Reforgcada: Facilitam a rotulagem e a gestdo de prazos, promovendo a seguranca

alimentar.

e Reutilizacdo: Sendo apagéveis, reduzem o desperdicio de etiquetas e materiais de

identificagcéo.

e Comunicacédo Clara: Asseguram que a equipa tem acesso rapido e claro as informacdes dos

alimentos.

Para que servem estes mar cador es?

Estes marcadores séo utilizados para escrever e identificar o conteldo de recipientes de
alimentos, datas de preparagdo, alergénios ou outras informacdes relevantes em cozinhas

profissionais e servicos de buffet.

Em quetipo de superficies podem ser utilizados?

Séo ideais para superficies ndo porosas, como plastico, vidro, metal ou ceramica, comuns em
recipientes de armazenamento de alimentos em cozinhas profissionais.

Como se apagam as mar cagdes?

As marcacdes podem ser facilmente apagadas com um pano himido ou um produto de limpeza
adequado para a superficie, permitindo a reutilizacéo dos recipientes.

Quantos mar cador es vém em cada embalagem?

Cada embalagem contém 2 unidades de marcadores, proporcionando um conjunto pratico para
as necessidades diarias da sua cozinha ou servico.

Sao adequados para uso alimentar ?

Estes marcadores sdo concebidos para escrever em recipientes de alimentos, mas a tinta ndo

deve entrar em contacto direto com os alimentos. Devem ser utilizados apenas nas superficies
ipi ?
externas dos recipientes.



