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Clipes de Identificacao HACCP para Tampas GN, Verde (12 unidades)

Informacoes do Produto

SKU: HE880678 Modelo: HE880678

Marca: HENDI EAN: 8711369880678

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca HENDI
Modelo HE880678

EAN 8711369880678

Descricao Resumida

Conjunto de 12 clipes verdes para tampas de recipientes GN, essenciais para uma
identificacdo clara e conformidade com as normas HACCP na cozinha profissional.

Ideais para categorizar alimentos e otimizar a gestdo de stocks.

Descricao Completa

Os clipes de identificacdo coloridos sdo um elemento crucial para a conformidade com as normas
HACCP, permitindo uma organizacdo visual imediata dos géneros alimenticios em recipientes de
armazenamento. Essenciais para uma gestao de stocks eficiente e para a seguranca alimentar na
cozinha profissional, estes acessoérios garantem que a categoria do conteludo é sempre clara,
minimizando riscos de contaminacdo cruzada e otimizando o fluxo de trabalho. Fornecida
desmontada — montagem facil por aparafusamento.

clipes tampas recipientes GN — Caracteristicas Técnicas

Cor do Material Verde
Peso Liquido 0,012 kg
Quantidade por Embalagem 12 unidades

Aplicacdes Profissionais

Para o Chef de cozinha ou o Gestor de F&B em restaurantes, hotéis e cantinas, estes clipes verdes
sdo indispensaveis para a segregacdo visual de alimentos, como vegetais ou produtos frescos,
conforme as diretrizes HACCP. Séo ideais para qualquer estabelecimento que necessite de manter
um rigoroso controlo sobre a validade e tipo de ingredientes armazenados, otimizando a mise en
place e a rotatividade de stocks.

Organizacdo HACCP — Principais Vantagens



A principal vantagem destes identificadores reside na sua capacidade de simplificar a adesdo as
rigorosas normas HACCP, através de um sistema de codificagdo por cores universalmente
reconhecido. A cor verde permite uma categorizacao clara e rapida dos alimentos, reduzindo erros
humanos e garantindo a segurancga alimentar em ambientes de producgédo intensiva, onde a rapidez e
a precisdo sao cruciais.

Para quetipo de tampas sdo estes clipes adequados?

Estes clipes foram concebidos para serem utilizados especificamente com tampas de
recipientes Gastronorm (GN) fabricadas em polipropileno (PP), garantindo um encaixe seguro e
uma identificagdo eficaz. S8o compativeis com a maioria das tampas GN standard de PP
disponiveis no mercado.

Como équeacor verde contribui para a seguranca alimentar ?

A cor verde é frequentemente associada a identificagdo de vegetais, frutas ou produtos frescos
dentro de um sistema HACCP, prevenindo a contaminagdo cruzada com outros tipos de
alimentos. Ajuda a manter a organizacdo e a conformidade com as diretrizes de higiene e

seguranca alimentar.

Quantos clipes devo adquirir para o meu negécio?

A quantidade ideal depende do nimero de recipientes de armazenamento que utiliza
diariamente e da diversidade de categorias de alimentos que precisa de identificar.
Recomenda-se ter um stock suficiente para todas as tampas relevantes, considerando também
a necessidade de substituicdo ou expansao futura.

Como serealizam alimpeza e manutencéo destes clipes?

Estes clipes séo faceis de limpar, podendo ser lavados a mao com agua e detergente neutro ou
em maquina de lavar louca profissional. A sua construcdo em material duravel garante que
suportam as rotinas de higiene exigidas em cozinhas profissionais sem perder a cor ou a
funcionalidade.

Estes clipes sdo reutilizaveis?

Sim, os clipes sdo totalmente reutilizaveis, o que os torna uma solucdo econdémica e
f)
sustentavel para a identificacdo continua de recipientes. A sua durabilidade permite multiplas

utilizag6es e lavagens, mantendo a eficacia na organizacdo e seguranga alimentar.



