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Recipiente GN 1/2 4L Transparente para Altas Temperaturas

325x265x65mm
Informacoes do Produto
SKU: HE869383 Modelo: HE869383
Marca: HENDI EAN: 8711369869383

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE869383



EAN 8711369869383

Descricao Resumida

Recipiente GN 1/2 de 4L em Grilamid transparente, resistente a temperaturas de -40 °C

a 150 °C. Ideal para preparagédo, armazenamento e servigco em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm GN 1/2 de 4 litros, fabricado em Grilamid de alta qualidade, oferece uma
solucdo robusta e versatil para a gestdo de alimentos em ambientes profissionais, suportando

temperaturas extremas.

Recipiente GN 1/2 Grilamid — Caracteristicas Técnicas

Tipo Recipiente Gastronorm

Formato GN 1/2

Capacidade 4L

Dimensfes (CxL xA) 325x265x65 mm

Material Grilamid (Poliamida de elevada qualidade, sem BPA)
Cor Transparente (com toque leve de amarelo)
Resisténcia a Temperatura -40°Ca 150 °C

Peso Liquido 0,35 kg

Micro-ondas, banho-maria, réchauds, congeladores,
Compatibilidade abatedores de temperatura, frigorificos, maquina de

lavar loica

Aplicac@es Profissionais



Este recipiente GN 1/2 é indispensavel em qualquer area de preparacdo ou servico de sala. E ideal
para o armazenamento seguro de ingredientes em restaurantes de cozinha tradicional portuguesa,
hamburgarias, pastelarias com confecao, cantinas empresariais e hospitalares, ou para a exposicao
de alimentos em buffets de hotéis e eventos. A sua resisténcia a altas e baixas temperaturas permite
a utilizacdo em todas as fases do processamento alimentar, desde o congelamento rapido em
abatedores até ao aquecimento em banho-maria ou micro-ondas, sendo também perfeito para
roulotes e food trucks que necessitam de solucdes duraveis e versateis.

Recipiente GN 1/2 — Principais Vantagens

o **\/ersatilidade Extrema:** Adequado para micro-ondas, banho-maria, réchauds, congeladores,
abatedores de temperatura e frigorificos, cobrindo todas as necessidades da cozinha
profissional.

e **Durabilidade Superior:** Fabricado em Grilamid, um material altamente resistente ao
impacto, garantindo uma longa vida util mesmo em ambientes de uso intensivo.

e **Higiene e Seguranca Alimentar:** Ndo absorve odores nem sabores, mantendo a qualidade
dos alimentos. E isento de BPA, assegurando a seguranca para a saude.

o **F3cil Limpeza:** Pode ser lavado na maquina de lavar loica, otimizando o tempo e a
eficiéncia na sua cozinha.

e **Transparéncia:** Permite uma visualizacdo rapida e clara do conteldo, facilitando a gestao
de stocks e a identificacéo de ingredientes.

Qual aprincipal vantagem do Grilamid em relacéo a outros materiais?

O Grilamid oferece uma resisténcia excecional a altas e baixas temperaturas (-40 °C a 150 °C),
alta resisténcia ao impacto e nao absorve odores nem sabores, sendo também isento de BPA.

Posso utilizar esterecipiente em abatedor es de temperatura?

Sim, este recipiente é totalmente adequado para utilizacdo em abatedores de temperatura,
suportando temperaturas até -40 °C, o que o torna ideal para o arrefecimento rapido de

alimentos.

E seguro para aquecer alimentos no micro-ondas ou em banho-maria?

Sim, o recipiente suporta temperaturas até 150 °C, sendo perfeitamente seguro para
aguecimento em micro-ondas, banho-maria e réchauds, sem comprometer a sua integridade ou

a seguranca dos alimentos. ?

Esterecipiente pode ser lavado na méquina de lavar loica?



z

Sim, este recipiente Gastronorm é totalmente compativel com maquinas de lavar loica,

facilitando a sua limpeza e manutenc¢do diaria em cozinhas profissionais.

O material étransparente para visualizagéo do contelido?

Sim, o Grilamid é um material muito transparente, com um ligeiro toque de amarelo, que
permite uma facil visualizacao do conteldo, otimizando a gestéo e identificacdo dos alimentos.



