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Tampa Gastronorm GN 1/1 Grilamida: -40°C a 150°C, 530x325mm

Informacoes do Produto

SKU: HE869949 Modelo: HE869949

Marca: HENDI EAN: 8711369869949

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE869949
EAN 8711369869949

Descricao Resumida

Tampa gastronorm GN 1/1 em Grilamida, resistente de -40°C a 150°C. Ideal para
conservacao e regeneracdo, isenta de BPA e lavavel na maquina de loica. Dimensdes:
528x323mm.




Descricao Completa

Para cozinhas profissionais que exigem maxima higiene e funcionalidade, esta tampa

gastronorm GN 1/1 em Grilamida é a solucdo ideal. Concebida para suportar temperaturas
extremas, de -40°C a 150°C, garante a conservagdo e regeneracdo segura dos alimentos,

desde o congelador ao banho-maria.

Tampa GN 1/1 — Tampa Gastronorm GN 1/1 — Caracteristicas Técnicas

Formato Gastronorm GN 1/1

Dimensdes (Comprimento x
Profundidade x Altura)

528 x 323 X 34 mm

Material Grilamida (Polimero transparente sem BPA)
Resisténcia a Temperatura -40°C a 150 °C

Peso Liquido 0,51 kg

Podeir aMaquinadelLavar Loica Sim

o Micro-ondas, banho-maria, pratos irritantes,
Compatibilidade ] _ o
congeladores, chillers a jato, frigorificos

Nao Absorve Odor es/Sabor es Sim

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para o Chef Executivo que supervisiona a gestdo de stocks e a regeneracdo em hotéis ou
cantinas, assegurando a conformidade com as normas HACCP. Para servicos de catering e
restaurantes com elevada rotagéo, permite a preparacdo antecipada de componentes e o transporte
seguro em carros quentes ou frios. Em snack-bares e cozinhas de menor dimensdo, otimiza o
espaco e a higiene na conservacao frigorifica de ingredientes e na organizacdo da mise en place

diaria.

Porqué Escolher Esta Tampa GN 1/1 em Grilamida



Esta tampa distingue-se pela sua composicdo em Grilamida, um material avancado e totalmente
isento de bisfenol A (BPA), eliminando riscos carcinogénicos e garantindo a maxima seguranca
alimentar. A sua excecional resisténcia térmica, de -40 °C a 150 °C, permite uma transicao fluida
entre ultracongeladores, frigorificos, micro-ondas e banhos-maria, agilizando os processos de
preparacdo e regeneracdo. Adicionalmente, a superficie ndo porosa impede a absorcéo de odores e

sabores, preservando a integridade e qualidade dos alimentos por mais tempo.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem da Grilamida neste produto??

A Grilamida é um polimero de alta performance, transparente e robusto, totalmente isento de bisfenol

A (BPA). Isso significa que a tampa € segura para contacto com alimentos, mesmo a altas

temperaturas, sem libertar substancias nocivas.

Posso usar esta tampa em fornos convencionais??

N&o, esta tampa foi concebida para resistir a temperaturas até 150°C. Embora seja perfeita para
micro-ondas e banhos-maria, as temperaturas em fornos convencionais sdo geralmente muito

superiores e podem danificar o material.

Como devo limpar e manter a tampa??

A tampa é totalmente compativel com maquinas de lavar loica profissionais, o que simplifica a
higienizacdo. Para prolongar a vida Util, evite o uso de esfregdes abrasivos que possam riscar a

superficie.

Esta tampa é adequada para ultracongelamento ou chillers a jato??

Sim, a sua resisténcia a baixas temperaturas, até -40 °C, torna-a ideal para utilizacdo em
ultracongeladores, chillers a jato e frigorificos, garantindo a rapida e segura descida de temperatura

dos alimentos.

Por que é importante que a tampa seja "sem BPA" em cozinhas profissionais??

O BPA é uma substancia quimica que pode migrar para os alimentos, especialmente a altas
temperaturas, e esta associada a potenciais riscos para a saude. Um produto sem BPA assegura a

conformidade com as normas de seguranca alimentar e a protecao dos seus clientes.



