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Tampa Gastronorm GN 1/6 Aco Inoxidavel 176x162mm

Informacoes do Produto

SKU: HE804155 Modelo: HE804155

Marca: HENDI EAN: 8711369804155

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI



Modelo HE804155

EAN 8711369804155

Descricao Resumida

Tampa Gastronorm GN 1/6 em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, com
176x162mm. Ideal para vedar recipientes, garantindo higiene e conservacdo em

cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta tampa Gastronorm GN 1/6, fabricada em aco inoxidavel 18/10, é projetada para vedar
recipientes, garantindo a conservagdo e higiene dos alimentos em qualquer ambiente de cozinha

profissional.

Tampa Gastronorm GN 1/6 — Caracteristicas Técnicas

Formato Gastronorm GN 1/6

Dimensdes (CxL) 176 x 162 mm
Material Aco inoxidavel 18/10
Peso Liquido 0,179 kg

Fornos de conveccao, frigorificos, sistemas de banho-

Compatibilidade de Uso o
maria, réchauds

Aplicagcbes Profissionais

s

Esta tampa Gastronorm GN 1/6 € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde
restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, hamburgarias e snack-bares, até cantinas escolares
e empresariais. E indispensavel em hotéis, servicos de catering e eventos para a conservagao e
transporte seguro de alimentos, bem como para manter a temperatura em sistemas de banho-maria
e réchauds durante o servico de buffet.

Tampa Gastronorm — Principais Vantagens



Fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, garantindo durabilidade e resisténcia a

corrosao.

Design robusto que suporta o0 uso intensivo diario em ambientes profissionais.

Rebordos lisos que facilitam a limpeza e promovem a higiene alimentar.

Versatilidade de utilizacdo em diferentes equipamentos, desde refrigeragdo a aquecimento.

Contribui para a organizacao e padronizacdo na cozinha e no servico de sala.

Esta tampa é compativel com todos osrecipientes Gastronorm GN 1/6?

Sim, esta tampa foi concebida para ser universalmente compativel com todos os recipientes
Gastronorm de formato GN 1/6, seguindo as normas de padronizagao internacionais.

Qual a vantagem do aco inoxidavel 18/10 para umatampa Gastronorm?

O aco inoxidavel 18/10 oferece excelente resisténcia a corrosdo, durabilidade superior e € um
material higiénico, facil de limpar e que ndo reage com os alimentos, sendo ideal para uso
profissional continuo.

Posso utilizar estatampa em fornos ou frigor ificos?

Sim, esta tampa é adequada para utilizacdo em fornos de conveccao, frigorificos, sistemas de
banho-maria e réchauds, demonstrando a sua versatilidade em diversas fases do processo

culinario e de servigo.

Como se efetua a limpeza e manutencgéo desta tampa?

Gracas aos seus rebordos lisos e ao material em aco inoxidavel, a limpeza é simples. Pode ser
lavada manualmente com detergente neutro ou em maquina de lavar louca profissional,
garantindo sempre uma higiene impecavel.

Esta tampa contribui para a seguranca alimentar ?

Sim, ao vedar os recipientes Gastronorm, esta tampa protege os alimentos de contaminacgfes
externas, ajuda a manter a temperatura e a humidade, e prolonga a frescura, contribuindo

significativamente para a seguranca alimentar na sua operagao. 5



