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Cuba Gastronorm 1/1 Inox Duravel 5L, Altura 40mm

Informacoes do Produto

SKU: HE806111 Modelo: HE806111

Marca: HENDI EAN: 8711369806111

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE806111
EAN 8711369806111

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm 1/1 resistente com cantos refor¢cados, ideal para fornos, frigorificos e

banhos-maria. Facil de limpar e duravel para uso intensivo.

Descricao Completa

Aumente a eficiéncia e a higiene na sua cozinha profissional com esta cuba de alimentos
padrdo Gastronorm 1/1. Concebida para resistir ao uso diario intenso, esta cuba € uma
solucdo indispensavel para chefes executivos e gestores de restauracdo que procuram
fiabilidade e versatilidade na preparacdo, armazenamento e servigo de alimentos. Os seus
cantos reforcados garantem uma durabilidade excecional, minimizando a necessidade de

substituicdes frequentes e otimizando 0s seus custos operacionais.

Cuba Gastronorm 1/1 — Caracteristicas Técnicas

Formato Gastronorm GN 1/1
Capacidade 5 Litros

Altura 40mm
Dimensdes Aproximadas (CxL xA) 530x325x40mm
Peso Liquido 0,86kg

o o Cantos reforgados, tamanho Gastronorm gravado,
Caracteristicas Notaveis )
rebordos lisos

Aplicacdes Profissionais

Esta versatil panela Gastronorm é perfeita para uma ampla gama de ambientes em cozinhas de
restaurantes, hotéis, buffets e empresas de catering. Utilize-a com confianca em fornos de
conveccgao para assar e aquecer, em camaras frigorificas para conservacao ideal de alimentos, ou
em sistemas de banho-maria e réchauds para manter pratos quentes durante o servico. A sua
padronizacdo GN 1/1 garante compatibilidade total com a maioria dos equipamentos existentes,

facilitando a organizacao e o fluxo de trabalho.



Porqué Escolher Este Equipamento

Distinta pela sua construcdo robusta, esta recipiente GN apresenta cantos cuidadosamente
reforcados que a tornam extremamente resistente a impactos e deformagées, um diferencial crucial
em ambientes de trabalho exigentes. Os rebordos lisos ndo sé garantem uma seguranca acrescida
no manuseamento, mas também simplificam drasticamente os processos de limpeza, cumprindo as
mais rigorosas normas de higiene alimentar. A gravacdo do tamanho Gastronorm elimina a
necessidade de medicbes, poupando tempo valioso a sua equipa e assegurando a consisténcia na

preparacdo e apresentacao.

Perguntas Frequentes

O que significa o formato Gastronorm 1/1??

O formato Gastronorm 1/1 refere-se ao tamanho padrdo internacional de contentores para cozinhas
profissionais, medindo 530x325mm. Este padrdo assegura a compatibilidade com uma vasta gama

de equipamentos como fornos, frigorificos e banhos-maria.

Quais sao as principais vantagens desta cuba??
Esta cuba destaca-se pela sua resisténcia superior, gracas aos cantos reforcados, e pelos rebordos
lisos que facilitam a limpeza. E concebida para um uso duradouro e para otimizar a higiene na sua

operacao de restauracéo.

Posso utilizar este recipiente em fornos??

Sim, este recipiente Gastronorm € totalmente adequado para utilizacdo em fornos de conveccao.
Também pode ser usado em céamaras frigorificas, sistemas de banho-maria e réchauds,

demonstrando a sua grande versatilidade.

Como devo limpar e fazer a manutencao desta cuba??

Gracas aos seus rebordos lisos, a limpeza desta cuba € simples e rapida. Recomenda-se a lavagem
com detergente neutro e agua quente, podendo ser lavada a maquina para garantir a maxima

higiene, seguindo as diretrizes HACCP.

Qual a capacidade e dimensdes desta cuba??
Esta cuba Gastronorm 1/1 tem uma capacidade de 5 litros e uma altura de 40mm. As suas
dimensdes aproximadas sao de 530x325x40mm, o que a torna um elemento padronizado e pratico

para o seu espaco.



