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Recipiente Inox Gastronorm GN 1/2 200mm 12.5L

Informacoes do Produto

SKU: HE817353 Modelo: HE817353

Marca: HENDI EAN: 8711369817353

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE817353



EAN 8711369817353

Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm GN 1/2 em Inox AISI 201, 12.5L, 325x265x200mm. Duravel,

empilhavel e versatil para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Garanta a conservacdo e organizacdo ideais dos seus ingredientes com o0 Recipiente
Gastronorm GN 1/2. Com uma capacidade generosa de 12,5 litros e dimensdes de
325x265x200mm, este recipiente em aco inoxidavel AISI 201 é a escolha perfeita para
cozinhas profissionais que exigem durabilidade e funcionalidade. As suas arestas
arredondadas facilitam a limpeza, enquanto as duas pegas retrateis garantem um transporte
seguro e pratico. Totalmente empilhavel, otimiza o espa¢co de armazenamento e € compativel
com fornos de conveccdo, frigorificos, banhos-maria e réchauds, além de poder ser lavado na

maquina de lavar loiga, simplificando a rotina diaria.

recipiente gastronorm gn 1/2 — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes 325x265x(A)200mm
Capacidade 12,5 Litros

Material Aco Inoxidavel AISI 201
Norma Gastronorm GN 1/2

Peso Liquido 1,117 kg

Pega Retratil (2 unidades)

AplicacOes Profissionais

Este recipiente é ideal para a organizacdo de ingredientes crus ou preparados, sobremesas, saladas
e muito mais em cozinhas de restaurantes, hotéis, servicos de catering e cantinas. A sua



versatilidade permite a utilizacdo em diversas condicBes de temperatura, desde o congelador até ao
banho-maria, assegurando a qualidade e seguranca alimentar. A capacidade de empilhamento é
uma vantagem significativa para a otimizacdo de espaco em cozinhas com limitacdes de area,
facilitando a gestéo de stock e o fluxo de trabalho durante o servigo.

Porqué Escolher Este Equipamento

A construcdo em aco inoxidavel AISI 201 confere a este recipiente Gastronorm uma robustez
excecional e resisténcia a corrosédo, garantindo uma longa vida Gtil mesmo em ambientes de cozinha
profissional exigentes. As pegas retrateis e o design empilhavel nao sé facilitam o manuseamento e
a arrumacgédo, como também contribuem para a seguranca e eficiéncia operacional. A compatibilidade
com multiplos equipamentos de aquecimento e refrigeracao, aliada a facilidade de limpeza, torna-o
um aliado indispenséavel para a gestédo alimentar moderna e eficaz.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade exata em litros deste recipiente Gastronorm GN 1/2?

Este recipiente Gastronorm GN 1/2 tem uma capacidade util de 12,5 litros, sendo ideal para
porcionar e armazenar quantidades significativas de alimentos.

Quais os tipos de equipamentos onde este recipiente pode ser utilizado?

O recipiente é adequado para uso em fornos de conveccao, frigorificos, sistemas de banho-maria e
réchauds, oferecendo grande flexibilidade na preparacao e conservagao de alimentos.

Como se realiza a limpeza deste recipiente Gastronorm?

A limpeza é facilitada pelas arestas arredondadas e pela possibilidade de lavagem em maquina de
lavar loica industrial, garantindo higiene e eficiéncia.

O material em acgo inoxidavel AlISI 201 é adequado para contacto alimentar prolongado?

Sim, o aco inoxidavel AISI 201 é um material seguro e duravel para contacto alimentar prolongado,
cumprindo os requisitos de higiene em cozinhas profissionais.

Como as pegas retrateis facilitam o uso no dia a dia?

As duas pegas retrateis permitem um transporte mais seguro e confortavel do recipiente, mesmo
guando cheio, sem interferir no empilhamento ou no armazenamento.



