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Tampa Gastronorm GN 2/3, 354x325mm, Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: HE817827 Modelo: HE817827

Marca: HENDI EAN: 8711369817827

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE817827
EAN 8711369817827

Descricao Resumida



Tampa Gastronorm GN 2/3 em aco inoxidavel AISI 201, ideal para vedar contentores.

Duravel, higiénica e compativel com fornos, frigorificos e banho-maria.

Descricao Completa

Esta tampa Gastronorm GN 2/3 em aco inoxidavel AISI 201 foi projetada para vedar eficazmente
contentores, garantindo a conservacgao e higiene dos alimentos em ambientes profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Tampa Gastronorm
Formato GN GN 2/3

Dimensdes (CxL) 354x325mm

Material Aco Inoxidavel AISI 201
Peso Liquido 0,616kg

o Fornos de conveccao, frigorificos, sistemas de banho-
Compatibilidade ) i
maria e réchauds

Limpeza Adequada para maquina de lavar loica

o L Com recorte para pegas, arestas arredondadas,
Caracteristicas Adicionais o
empilhavel

AplicacOes Profissionais

Esta tampa é essencial para a gestéo de alimentos em qualquer cozinha profissional. E ideal para
restaurantes de bairro, cantinas escolares e empresariais, servicos de catering, hotéis e pastelarias
com confecdo. Permite a conservacao segura de ingredientes e pratos preparados em contentores
Gastronorm, tanto em ambientes de refrigeracdo como em sistemas de aquecimento como banho-
maria ou réchauds.

Tampa Gastronorm — Principais Vantagens



e Durabilidade Elevada: Fabricada em aco inoxidavel AISI 201, oferece resisténcia e uma

longa vida util em ambientes de uso intensivo.

e Higiene Otimizada: As arestas arredondadas facilitam a limpeza e a tornam apta para

maquinas de lavar loigca, assegurando padrdes sanitarios rigorosos.

e Versatilidade de Uso: Compativel com uma vasta gama de equipamentos, incluindo fornos

de conveccao, frigorificos, banho-maria e réchauds.

e Eficiéncia no Armazenamento: A sua capacidade de empilhamento permite otimizar o

espaco de armazenamento na cozinha.

e Manuseamento Pratico: O recorte para pegas facilita a utilizacdo com contentores que

possuem este tipo de acessorio, tornando o transporte mais seguro.

Qual o material desta tampa Gastronorm?

Esta tampa é fabricada em aco inoxidavel AISI 201, um material conhecido pela sua
durabilidade e resisténcia a corrosao, ideal para 0 uso em cozinhas profissionais.

E compativel com que tipo de equipamentos?

A tampa € compativel com contentores Gastronorm GN 2/3 e pode ser utilizada em fornos de
conveccao, frigorificos, sistemas de banho-maria e réchauds, oferecendo grande versatilidade.

Como se efetua a limpeza desta tampa?

A tampa possui arestas arredondadas que facilitam a limpeza manual e € totalmente adequada

para lavagem em méaquina de lavar loica, garantindo uma higiene eficaz.

Para que serve o recorte na tampa?

O recorte na tampa foi concebido para permitir o encaixe perfeito em contentores Gastronorm
gue possuem pegas retrateis, facilitando o manuseamento e transporte.

E possivel empilhar estas tampas para ar mazenamento?

Sim, esta tampa Gastronorm foi projetada para ser empilhavel, o que contribui para uma
otimizacgé&o eficiente do espaco de armazenamento na sua cozinha profissional.



