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Cuba Gastronorm GN 1/9 de 1L, Altura 100mm

Informacoes do Produto

SKU: HE806739 Modelo: HE806739

Marca: HENDI EAN: 8711369806739

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE806739

EAN 8711369806739



Descricao Resumida

Cuba Gastronorm GN 1/9 de 1L, com 100mm de altura. Extremamente resistente e
versatil para prepara¢cédo, armazenamento e servico em cozinhas profissionais. Facil de

limpar.

Descricao Completa

Concebida para a eficiéncia e durabilidade em ambientes de restauracao e hotelaria, a Cuba
Gastronorm GN 1/9 de 1 litro € um elemento essencial para a organizacdo e otimizacédo da
sua cozinha profissional. Este contentor versatil adapta-se perfeitamente a diversas
aplicacOes, desde a preparagdo a conservagao e exposicdo, garantindo sempre a maxima
higiene e praticidade. A sua construcdo robusta, com cantos refor¢cados, assegura uma
resisténcia superior ao uso intensivo diario, enquanto os rebordos lisos facilitam a limpeza e

manuseamento.

cuba gastronorm 1/9 — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Cuba Gastronorm
Formato Gastronorm GN 1/9

Capacidade 1 Litro

Altura 100 mm

Dimensdes Aproximadas (CxL xA) 176 x 108 x 100 mm
Peso Liquido 0,22 kg

o Cantos reforcados, rebordos lisos, tamanho
Caracteristicas
Gastronorm gravado

L Fornos de conveccao, camaras frigorificas, banho-
Utilizacéo L
maria, réchauds

Aplicacbes Profissionais



Este versatil contentor GN 1/9 é indispensavel para qualquer cozinha profissional, agilizando tarefas
desde a mise en place até ao servi¢co. Utilize-o para armazenar pequenas porcdes de ingredientes
pré-preparados, molhos, guarnicées ou condimentos, mantendo tudo organizado e acessivel. A sua
capacidade de suportar tanto altas temperaturas em fornos de conveccdo e banhos-maria, como
baixas temperaturas em camaras frigorificas, torna-o ideal para a gestao eficiente de stock e para a

conservacao de alimentos frescos ou ja cozinhados, facilitando a rotacéo e o controlo FIFO.

Porqué Escolher Este Equipamento

A escolha desta cuba Gastronorm GN 1/9 distingue-se pela sua adaptabilidade e construcao focada
na durabilidade. Os cantos reforcados minimizam o risco de deformacdo, assegurando que o
recipiente mantém a sua integridade mesmo apos uso continuo em ambientes exigentes. Os seus
rebordos lisos ndo s6 garantem uma limpeza rapida e eficaz, crucial para as normas HACCP, mas
também promovem um manuseamento seguro e pratico para a sua equipa. E a solugéo perfeita para
otimizar o fluxo de trabalho e a higiene na sua cozinha, seja num restaurante movimentado, num

servico de catering ou num buffet de hotel.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade e dimensdes exatas desta cuba Gastronorm GN 1/9?7?

Esta cuba tem uma capacidade de 1 litro. As suas dimensfes aproximadas sdo 176 mm de

comprimento, 108 mm de largura e 100 mm de altura, seguindo o padrao Gastronorm GN 1/9.

Em que tipos de equipamentos posso utilizar este recipiente??

Este recipiente foi concebido para ser extremamente versatil, podendo ser utilizado com seguranca
em fornos de conveccdo, camaras frigorificas, sistemas de banho-maria e réchauds, devido a sua

resisténcia a variacdes de temperatura.

Como devo limpar e manter esta cuba para prolongar a sua vida Gtil??

A limpeza é simples: lave o recipiente com agua morna e detergente neutro, ou utilize uma maquina
de lavar louca industrial. Os seus rebordos lisos e cantos reforcados foram pensados para facilitar a

higiene e evitar a acumulacéo de residuos, contribuindo para uma maior durabilidade.

Este recipiente é adequado para armazenamento a frio e a quente??

Sim, a cuba é projetada para uma ampla gama de temperaturas, sendo ideal tanto para a
conservacao de alimentos refrigerados em camaras frigorificas como para manter a temperatura de

pratos em banhos-maria ou réchauds, garantindo versatilidade na sua cozinha.

E compativel com tampas GN 1/9 standard??

Sim, este recipiente segue rigorosamente o padrdo Gastronorm GN 1/9, o que assegura a sua total

compatibilidade com qualquer tampa GN 1/9 disponivel no mercado, facilitando a selagem e a



conservacao dos seus alimentos.



