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Cuba Gastronorm Perfurada GN 2/3 para Drenagem 5,5L, Alt. 65mm

Informacoes do Produto

SKU: HE807224 Modelo: HE807224

Marca: HENDI EAN: 8711369807224

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE807224
EAN 8711369807224

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm perfurada GN 2/3 (5,5L) com 3mm para drenagem superior. Cantos
reforcados, empilhavel e versatil para cozinhas profissionais. Facilita a gestdo de

alimentos.

Descricao Completa

A Cuba Gastronorm perfurada GN 2/3 € uma solucéo indispensavel para profissionais que
procuram otimizar a drenagem e preparacdo de alimentos em cozinhas de restaurantes e
estabelecimentos de catering. Com uma capacidade generosa de 5,5 litros e uma altura de
65mm, este recipiente foi concebido para se integrar perfeitamente nos seus sistemas

Gastronorm existentes, garantindo eficiéncia e higiene em todas as fases da confegéao.

Cuba Gastronorm perfurada — Caracteristicas Técnicas

Tamanho Gastronorm GN 2/3
Capacidade 55L

Altura 65 mm
Dimensdes Aproximadas (CxL xA) 354x325x65 mm
Peso Liquido 0,65 kg
Diametro de Perfuragéo 3 mm

Cantos reforgcados, fundo e laterais perfurados,
Caracteristicas Adicionais empilhavel, tamanho Gastronorm gravado, rebordos

lisos

Aplicacdes Profissionais

Este recipiente perfurado é uma ferramenta versatil para qualquer cozinha profissional, desde
restaurantes de alta gastronomia até servicos de catering de grande volume. E ideal para a
drenagem de alimentos apés a lavagem, para cozinhar a vapor em fornos de convecc¢édo, ou para

manter produtos quentes em sistemas de banho-maria e réchauds, evitando que figuem submersos



em liquidos. A sua robustez permite também o uso em camaras frigorificas para armazenamento

eficiente, facilitando a circulacédo de ar e a rapida refrigeracao.

Porqué Escolher Este Equipamento

Distinguindo-se pela sua construcéo robusta e funcionalidade inteligente, esta cuba perfurada é um
investimento duradouro. Os cantos reforcados garantem uma resisténcia superior ao uso intensivo,
reduzindo a necessidade de substituicdes frequentes e contribuindo para a sustentabilidade
operacional do seu negdcio. A perfuracdo otimizada facilita a drenagem rapida e completa, crucial
para a qualidade dos alimentos e para o cumprimento das normas HACCP, enquanto os rebordos

lisos asseguram uma limpeza sem esforco, poupando tempo valioso a sua equipa.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem de uma cuba Gastronorm perfurada em relacdo a uma néao

perfurada??

A principal vantagem é a capacidade de drenagem eficiente, essencial para alimentos que
necessitam de escoar liquidos ou gorduras, como vegetais cozidos a vapor ou produtos fritos.
Permite também uma melhor circulagdo de calor ou frio, otimizando processos de confecdo ou

refrigeracao.

Como posso garantir que esta cuba GN 2/3 se encaixa no meu equipamento de cozinha??

Para garantir a compatibilidade, verifiqgue as dimensdes dos seus fornos, banhos-maria ou
expositores. As cubas Gastronorm seguem um padrdo internacional, e o tamanho GN 2/3

(354x325mm) é amplamente suportado por equipamentos profissionais.

Quais os ambientes de cozinha onde esta cuba pode ser utilizada??

Este recipiente € extremamente versatil e pode ser usado em fornos de conveccdo, camaras
frigorificas para conservacdo, sistemas de banho-maria e réchauds para manutencdo da

temperatura, e ainda para transporte e organizagdo em cozinhas com grande volume de trabalho.

Como os cantos reforcados contribuem para a durabilidade do produto??

Os cantos reforcados aumentam significativamente a resisténcia da cuba a impactos e deformacdes,
gue sdo comuns no ambiente dindmico de uma cozinha profissional. Esta caracteristica prolonga a
vida util do recipiente, mesmo com uso didrio e empilhamento constante, resultando num melhor

retorno do investimento.

Qual a melhor forma de limpar e manter esta cuba Gastronorm??

A limpeza € simples devido aos seus rebordos lisos; pode ser lavada manualmente com agua e
detergente neutro ou em maquina de lavar louca industrial. Para prolongar a vida Util, evite produtos

de limpeza abrasivos e certifique-se de que a cuba estd completamente seca antes de armazenar



para evitar manchas.



