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Prateleira Perfurada para Recipientes GN 1/1

Informacoes do Produto

SKU: HE806197 Modelo: HE806197

Marca: HENDI EAN: 8711369806197

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE806197
EAN 8711369806197

Descricao Resumida



Prateleira perfurada robusta para recipientes GN 1/1, ideal para drenagem e circulacao

de ar. Compativel com fornos, frio e banho-maria. Facil de limpar e duravel.

Descricao Completa

Esta prateleira perfurada foi concebida para otimizar a utilizagdo de recipientes Gastronorm 1/1,
permitindo a drenagem de liquidos ou a circulacdo de ar em diversas aplicacdes de cozinha
profissional.

Prateleira perfurada GN 1/1 — Caracteristicas Técnicas

Tipo Prateleira perfurada para GN
Formato Gastronorm GN 1/1 (530x325 mm)
Peso Liquido 0,77 kg

o Cantos reforgados, tamanho Gastronorm gravado,
Caracteristicas )
rebordos lisos

o Fornos de conveccdo, camaras frigorificas, sistemas
Compatibilidade o
de banho-maria, réchauds

Aplicacdes Profissionais

Esta prateleira perfurada GN 1/1 é um elemento essencial para a otimizacdo de processos em
diversas cozinhas profissionais. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias e
snack-bares que necessitam de drenar alimentos fritos, como batatas ou panados. Em cantinas
escolares, empresariais e hospitalares, facilita o arrefecimento rapido de alimentos ou a manutencéo
da temperatura em banho-maria. Também é indispensdvel em servicos de catering, hotéis e
pastelarias com confecdo para a preparacdo, armazenamento e servico de alimentos, garantindo
uma circulacéo de ar adequada e uma apresentacao higiénica.

Prateleira Perfurada GN 1/1 — Principais Vantagens

e Versatilidade de Uso: Compativel com fornos de conveccgéo, camaras frigorificas, sistemas
de banho-maria e réchauds, adaptando-se a multiplas fases de preparagéo e servigo.

e Durabilidade Reforcada: Os cantos reforcados conferem uma resisténcia superior ao uso
intensivo diario em ambientes profissionais.



e Higiene Otimizada: Os rebordos lisos facilitam a limpeza, garantindo a conformidade com as
normas de higiene alimentar.

e Identificacdo Pratica: O tamanho Gastronorm gravado permite uma rapida e eficiente
organizagdo na cozinha.

e Otimizacédo de Processos: A perfuracao permite a drenagem eficaz de liquidos e a circulagédo
de ar, ideal para arrefecimento, descongelacdo ou manutencao de alimentos.



