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Cuba Gastronorm GN 1/2 Inox — 9,5L (325x265x150mm)

Informacoes do Produto

SKU: HE800348 Modelo: HE800348

Marca: HENDI EAN: 8711369800348

Imagens do Produto
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Especificacoes




Marca HENDI
Modelo HE800348

EAN 8711369800348

Descricao Resumida

Cuba Gastronorm GN 1/2 robusta e versatil, ideal para fornos, frigorificos e banhos-

maria. 9,5L. Facil de limpar para a sua cozinha profissional.

Descricao Completa

Maximize a eficiéncia da sua cozinha com uma solugcéo de armazenamento e confecdo que se
adapta a multiplos ambientes. Esta cuba gastronorm GN 1/2, robusta e versatil, assegura a
integridade dos seus alimentos desde a preparacdo até ao servi¢o, reduzindo o tempo de

transicao entre equipamentos e facilitando a gestdo da sua ementa diaria.

cuba gastronorm GN 1/2 — Caracteristicas Técnicas

Dimensfes (C x L x A) 325 x 265 x 150 mm
Capacidade 9,5 Litros
Peso Liquido 0,739 kg

Aplicacbes Profissionais

Perfeita para a dindmica de um restaurante movimentado ou para a organizagdo de um buffet de
hotel, esta cuba GN 1/2 € essencial para a organizacdo da mise en place, a manutencdo de
alimentos em banho-maria durante o servigo continuo, ou para um arrefecimento rapido e seguro em
camaras frigorificas. A sua compatibilidade com fornos de conveccao e réchauds torna-a um

elemento indispensavel para qualquer chef que procure flexibilidade e resisténcia no dia a dia.

Porqué Escolher Este Equipamento



Ao escolher este recipiente gastronorm, investe numa peca de equipamento que se destaca pela sua
versatilidade e facilidade de manutencdo. Os seus rebordos lisos ndo so facilitam a limpeza e a
desinfecao, crucial para o cumprimento das rigorosas normas HACCP, como também garantem uma
maior durabilidade face ao uso intensivo, protegendo o seu investimento a longo prazo. E a escolha
inteligente para operacdes que exigem rigor e resiliéncia, suportando a exigéncia do servico em

periodos de pico.

Perguntas Frequentes

Em que tipos de equipamentos posso utilizar esta cuba gastronorm GN 1/2??

Esta cuba é extremamente versatil, sendo ideal para fornos de conveccdo, camaras frigorificas,
sistemas de banho-maria e réchauds. A sua concecao permite uma integracao perfeita em diferentes

fases do processo culinario profissional.

Como devo limpar e manter a cuba gastronorm para prolongar a sua vida util??

Gracas aos seus rebordos lisos, a limpeza é simplificada. Recomenda-se a lavagem imediata ap6s o
uso com detergente neutro e agua quente, podendo ser lavada na maquina de lavar louca industrial

para assegurar uma higiene impecavel e conformidade com as normas sanitarias.

Qual a capacidade real desta cuba gastronorm e é adequada para grandes volumes de
producéo??

Com uma capacidade de 9,5 litros, esta cuba GN 1/2 é perfeita para a preparacédo e armazenamento
de porcdes médias a grandes de alimentos. Pode ser combinada com outras cubas GN para otimizar

0 espaco e gerir eficientemente diversos volumes de producao.

Esta cuba gastronorm é resistente a altas temperaturas e choques térmicos??
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Concebida com um design muito robusto, esta cuba € apta para utilizacdo em ambientes de
elevadas e baixas temperaturas, incluindo fornos de conveccdo e camaras frigorificas. A sua

construcao garante resisténcia e durabilidade face as exigéncias diarias de uma cozinha profissional.

Posso usar esta cuba para armazenamento a longo prazo em frio??

Sim, esta cuba gastronorm é totalmente adequada para armazenamento em camaras frigorificas. A
sua construcdo robusta e a facilidade de limpeza contribuem para a manutencdo da qualidade e

seguranca alimentar durante periodos prolongados de refrigeracéo.



