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Tampa Gastronorm GN 2/1 Transparente 650x530mm

Informacoes do Produto

SKU: HE869871 Modelo: HE869871

Marca: HENDI EAN: 8711369869871

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE869871
EAN 8711369869871

Descricao Resumida



Tampa Gastronorm GN 2/1 transparente, 650x530mm, ideal para conservagao e

transporte de alimentos. Resistente de -40°C a 90°C, sem BPA e nao absorve odores.

Descricao Completa

Esta tampa Gastronorm GN 2/1 transparente é fabricada para uso intensivo em cozinhas

profissionais, garantindo a protecdo e conservacgao de alimentos com elevada visibilidade e higiene.

Tampa Gastronorm GN 2/1 Transparente — Caracteristicas Técnicas

Tipo Gastronorm

Dimensdes

Cor Material

Resisténcia a Temperatura

Peso Liquido

Caracteristicas Adicionais

Aplicacdes Profissionais

GN 2/1

650x530mm

Transparente

-40°Ca90°C

1,61 kg

Nao absorve odores nem sabores, Sem Bisfenol A,
Transparéncia muito clara

Esta tampa GN 2/1 é essencial para a organizacdo e conservacao de alimentos em diversas

cozinhas profissionais. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e

empresariais, servi¢cos de catering, pastelarias com confecdo, e qualquer estabelecimento que utilize

cubas Gastronorm para armazenamento, transporte ou exposicédo em buffets refrigerados.

Tampa Gastronorm — Principais Vantagens

o **\/isibilidade Superior:** A transparéncia muito clara permite identificar rapidamente o

conteudo da cuba, otimizando a gesté@o de stock e a preparacéo.

e **Higiene e Seguranca Alimentar:** Fabricada sem Bisfenol A (BPA-free) e com material que

ndo absorve odores nem sabores, garantindo a integridade dos alimentos.

e **Durabilidade:** Resistente a um amplo espectro de temperaturas, de -40 °C a 90 °C,

adequada para refrigeracdo e manutencao de alimentos quentes (dentro dos limites).



e **Compatibilidade Padrdo:** Encaixa perfeitamente em cubas Gastronorm GN 2/1,

assegurando um fecho eficaz e seguro.

o **F3cil Manutencao:** A superficie lisa facilita a limpeza e desinfecéo, crucial em ambientes de

cozinha profissional.

Esta tampa é compativel com todas as cubas GN 2/1?

Sim, esta tampa foi concebida para ser totalmente compativel com o padrdo Gastronorm GN
2/1, garantindo um encaixe perfeito na maioria das cubas deste formato.

Posso utilizar esta tampa em fornos ou micro-ondas?

N&o é recomendado. A tampa tem uma resisténcia a temperatura de -40 °C a 90 °C, o que a
torna adequada para refrigeracao e manutencdo de alimentos quentes, mas nao para cozedura

em fornos ou micro-ondas.

A tampa absor ve odor es ou sabor es dos alimentos?

N&o, o material transparente utilizado nesta tampa foi selecionado especificamente para nao
absorver odores nem sabores, garantindo que os alimentos mantenham as suas caracteristicas
originais.

E segura para contacto direto com alimentos?

Sim, a tampa é fabricada sem Bisfenol A (BPA-free), o que a torna totalmente segura para o
contacto direto e prolongado com todo o tipo de alimentos em cozinhas profissionais.

Como devo limpar esta tampa?

A tampa pode ser lavada manualmente com detergente neutro e 4gua, ou em maquina de lavar
louca profissional, desde que as temperaturas ndo excedam os 90 °C.



