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Empurrador para Aro de Empratar d80mm — Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: HE512203 Modelo: HE512203

Marca: HENDI EAN: 8711369512203

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE512203
EAN 8711369512203

Descricao Resumida



Empurrador para aro de empratar @80mm, fabricado em aco inoxidavel AISI 430.
Essencial para uma apresentacdo profissional e higiénica de pratos em qualquer

cozinha.

Descricao Completa

Este empurrador para aro de empratar @80mm é um utensilio robusto para cozinhas profissionais.
Fabricado em aco inoxidavel AlSI 430, garante durabilidade e higiene, otimizando a apresentacéo de

alimentos.

Empurrador aro empratar — Empurrador Aro — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AISI 430
Diametro 80 mm

Altura 55 mm

Peso Liquido 0,041 kg

Lavagem Maquina de lavar loica

Aplicagcbes Profissionais

Este empurrador é ideal para restaurantes de cozinha tradicional e moderna, pastelarias, hotéis e
servicos de catering que valorizam a apresentacdo. Essencial em hamburgarias gourmet,
marisqueiras e cantinas que servem pratos empratados, permite criar porcdes uniformes de arroz,
tartaros, sobremesas e outros alimentos, garantindo um acabamento profissional e apelativo.

Empratamento Profissional — Principais Vantagens

Aco inoxidavel AISI 430: Garante elevada durabilidade e resisténcia & corroséo, ideal para

uso intensivo em ambientes profissionais.

Higiene simplificada: Totalmente lavavel na maquina de lavar loica, assegurando a
conformidade com as normas de higiene alimentar.

Precisdo no empratamento: Permite criar porcdes uniformes e formas perfeitas, elevando a
estética dos pratos servidos.

Facilidade de utilizagdo: O design ergondémico facilita 0 manuseamento, tornando o0 processo
de empratamento mais rapido e eficiente.



e Versatilidade: Adequado para uma vasta gama de alimentos, desde acompanhamentos como

arroz e purés a sobremesas e entradas como bife tartaro.

Qual o material deste empurrador ?

Este empurrador é fabricado em aco inoxidavel AISI 430, garantindo resisténcia e durabilidade
para uso profissional.

Este empurrador pode ser lavado na méquina de lavar loica?

Sim, é totalmente compativel com maquinas de lavar loica profissionais, facilitando a limpeza e
a manutencédo da higiene.

Qual o didmetro do aro para o qual este empurrador é adequado?

Este modelo é especificamente desenhado para ser utilizado com aros de empratar redondos
com um diametro de @80mm.

Para quetipo de pratos posso usar este empurrador ?

E ideal para empratar arroz, bife tartaro, purés, saladas, sobremesas e bolos, garantindo uma
apresentacdo uniforme e apelativa.

E necessario algum ar o especifico para usar com este empurrador ?

Sim, este empurrador foi concebido para ser usado em conjunto com aros de empratar
redondos com um diametro de 80mm para um encaixe perfeito.



