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Frigideira para Paelha Profissional 2800mm em A¢o Laminado para

Grelhador
Informacoes do Produto
SKU: HE622605 Modelo: HE622605
Marca: HENDI EAN: 8711369622605

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI



Modelo HE622605

EAN 8711369622605

Descricao Resumida

Frigideira profissional em ago laminado de @800mm, ideal para paellas de grande
volume. Concebida para o grelhador a gas Fiesta 146804, garante distribuicdo uniforme

de calor e durabilidade para uso intensivo em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta panela robusta em aco laminado, concebida para a confecdo de paellas auténticas, garante
uma distribuicdo uniforme do calor, essencial para o sabor e textura perfeitos em producdes
intensivas. O seu design otimizado para o grelhador a gas Fiesta 146804 assegura uma integragéo
perfeita no seu equipamento de cozinha profissional, facilitando o servico em momentos de maior
afluéncia.

Paelheira profissional — Aplicagbes Profissionais

Para o Chef de restaurante que procura a exceléncia na paella, esta panela de grandes dimensdes é
ideal para eventos e menus especiais. O Gestor de Catering ou de churrasqueira encontrard neste
utensilio a robustez necessaria para servir grandes grupos, mantendo a qualidade e o sabor
tradicional do arroz.

Aco Laminado de Alta Performance — Principais Vantagens

Fabricada em acgo laminado de alta resisténcia, esta panela oferece durabilidade superior e excelente
retencdo térmica, crucial para cozinhar paellas de grande volume sem comprometer a qualidade. A
sua compatibilidade especifica com o grelhador a gas Fiesta 146804 elimina incertezas de
adaptacéo, garantindo um desempenho otimizado e seguro em qualquer cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Diametro 800 mm



Altura 50 mm

Comprimento Total (c/ pegas) 1010 mm

Peso Liquido 9,4 kg

Material Aco laminado

Compatibilidade Grelhador a gas Fiesta 146804

Como devo limpar e manter estafrigideira para prolongar a sua vida util?

Apo6s cada utilizacdo, lave a frigideira com agua quente e um detergente suave, evitando
produtos abrasivos que possam danificar o aco laminado. Seque-a imediatamente e, para
prevenir a ferrugem e manter as suas propriedades antiaderentes, aplique uma fina camada de
Oleo vegetal antes de guardar.

Estafrigideira é adequada para a confecdo de paellas para quantos comensais?

Com um diametro de 800 mm, esta frigideira é ideal para preparar paellas de grande volume,
servindo confortavelmente entre 20 a 30 por¢des, dependendo da generosidade das doses. E
perfeita para eventos, catering ou restaurantes com alta procura.

Posso utilizar esta frigideira noutros tipos de grelhador es ou apenas no Fiesta 146804?

Embora seja otimizada para o grelhador a gas Fiesta 146804, devido as suas dimensdes e
design, pode ser utilizada noutros grelhadores ou fogbes de grande porte que consigam
acomodar o seu diametro de 800 mm e suportar 0 seu peso, garantindo sempre uma base
estavel e segura.

Qual a vantagem do ago laminado em compar a¢do com outros materiais para paellas?

O aco laminado é valorizado pela sua excelente capacidade de conducédo e distribuicao
uniforme do calor, essencial para cozinhar o arroz de forma homogénea e criar a desejada
"socarrat" (crosta tostada) no fundo da paella. Além disso, € um material robusto e duraveR
ideal para o uso intensivo em cozinhas profissionais.



E necessario algum tipo de preparacio inicial antes da primeira utilizago?

Sim, € recomendavel "curar" ou temperar a frigideira antes da primeira utilizacdo. Lave-a bem,
seque-a e apligue uma fina camada de 6leo vegetal, aquecendo-a em lume brando até o 6leo
fumegar ligeiramente. Repita este processo algumas vezes para criar uma camada

antiaderente natural e proteger o aco.

Esta paelheira é fabricada em aco laminado de alta qualidade, garantindo robustez e uma excelente
resisténcia a altas temperaturas e ao uso intensivo em ambientes profissionais. A sua construcao foi
pensada para prolongar a vida Util do equipamento mesmo com utilizacao frequente.

E compativel com outr os modelos de grelhador es ou apenas com o Fiesta 1468047

Esta frigideira para paelha foi especificamente concebida para ser utilizada com o grelhador a
gas Fiesta 146804. Embora possa ser adaptavel a outros grelhadores de dimensbes

compativeis, o desempenho ideal é garantido com o modelo recomendado.

Esta frigideira para paelha foi especificamente concebida para ser utilizada com o grelhador a gas
Fiesta 146804. Embora possa ser adaptavel a outros grelhadores de dimensfes compativeis, 0
desempenho ideal é garantido com o modelo recomendado.

Como sedeverealizar alimpeza e manutencéo desta paelheira profissional ?

Para a limpeza, recomenda-se lavar a mao com agua quente e detergente suave, secando
imediatamente apés a lavagem para evitar a oxidacao, especialmente por ser de aco laminado.

Uma manutencéo regular garante a longevidade e a higiene do equipamento.
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Para a limpeza, recomenda-se lavar a mdo com agua quente e detergente suave, secando
imediatamente apods a lavagem para evitar a oxidacdo, especialmente por ser de aco laminado. Uma
manutencao regular garante a longevidade e a higiene do equipamento.

Qual a capacidade de confecdo de paelha numa frigideira com @800mm?

Uma paelheira com um diametro de 800mm ¢é ideal para a confecdo de paelhas de grande
volume, servindo confortavelmente entre 30 a 40 pessoas. E a solucéo perfeita para eventos de

catering, buffets de hotel ou restaurantes com alta procura por este prato.

Uma paelheira com um diametro de 800mm ¢€ ideal para a confecdo de paelhas de grande volume,
servindo confortavelmente entre 30 a 40 pessoas. E a solugdo perfeita para eventos de catering,
buffets de hotel ou restaurantes com alta procura por este prato.



Esta paelheira pode ser utilizada par a outr os tipos de confecfes além da paelha?

Sim, embora ideal para paelhas, o seu design robusto e grande superficie de confecdo tornam-
na versétil para preparar outros pratos de grande volume, como arrozes diversos, fritadas de
marisco ou estufados. As suas duas pegas facilitam o manuseamento seguro na cozinha.

Sim, embora ideal para paelhas, o seu design robusto e grande superficie de confecao tornam-na
versatil para preparar outros pratos de grande volume, como arrozes diversos, fritadas de marisco ou
estufados. As suas duas pegas facilitam o manuseamento seguro na cozinha.



