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Tacho de Cozinha Profissional 2,8L, @200mm com Tampa

Informacoes do Produto

SKU: HE830208 Modelo: HE830208

Marca: HENDI EAN: 8711369830208

Imagens do Produto
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Marca HENDI

Modelo HE830208

EAN 8711369830208

Descricao Resumida



Tacho profissional de 2,8L em ac¢o inoxidavel 18/8, com 200mm de diametro. Possui
fundo de inducao encapsulado e pegas atérmicas para maxima eficiéncia e seguranca

em todas as fontes de calor.

Descricao Completa

Este tacho de cozinha profissional de 2,8 litros e 200 mm de didmetro é fabricado em aco inoxidavel
18/8, garantindo durabilidade e resisténcia para uso intensivo. A sua base de inducdo encapsulada

assegura uma distribuicéo uniforme do calor em todas as fontes.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 2,8L

Diametro Interno 200 mm

Alturalnterna 90 mm

Dimensfes Totais(C x L x A) 215x 295 x 135 mm

Material do Corpo Aco inoxidavel 18/8

Material da Tampa Aco inoxidavel 18/0 (1 mm de espessura)
Material da Base Aluminio (fundo de inducdo sem costura)

Todas as fontes de calor (inducéo, gas, elétrico,

Compatibilidade . A
vitroceramica)

Caracteristicas da Tampa Orificios para saida de vapor
Caracteristicas das Pegas Atérmicas (permanecem frias)
Peso Liquido 1,338 kg

Aplicacdes Profissionais

Este tacho é uma ferramenta essencial para qualquer cozinha profissional, adaptando-se a diversas
necessidades de confecéo. E ideal para a preparacdo de molhos, sopas, guisados, cozedura de



legumes ou pequenas porcdes em restaurantes de bairro, snack-bares, cafés com cozinha, cantinas
escolares ou empresariais, e até mesmo em roulotes e food trucks que exigem equipamento robusto

e versatil.
Tacho de Cozinha Profissional — Principais Vantagens

e Durabilidade e Higiene: Fabricado em aco inoxidavel 18/8 de alta qualidade, garante uma
longa vida util, resisténcia a corroséo e facilidade de limpeza, cumprindo os mais altos padrdes
de higiene.

e Eficiéncia Energética: O fundo de inducdo encapsulado e sem costura assegura uma
distribuicédo rapida e uniforme do calor, otimizando o consumo de energia e garantindo uma
cozedura consistente.

e Versatilidade: Compativel com todas as fontes de calor, incluindo indugéo, géas, elétrico e
vitroceramica, oferece flexibilidade maxima para qualquer tipo de instalacéo de cozinha.

e Seguranca e Conforto: As pegas atérmicas (‘stay cool handles’) permitem uma manipulacéo
segura e confortavel, mesmo durante longos periodos de utilizacdo, e a tampa com orificios de

vapor evita derrames e controla a presséo.

Este tacho é compativel com quetipos de fontes de calor?

Este tacho foi concebido para ser compativel com todas as fontes de calor, incluindo inducao,

gas, elétrico e vitroceramica, gracas a sua base encapsulada.

Qual o material principal do tacho e da tampa?

O corpo do tacho é fabricado em aco inoxidavel 18/8 de alta qualidade, enquanto a tampa é em
aco inoxidavel 18/0, ambos com excelente durabilidade e resisténcia a corroséo.

As pegas aquecem durante a utilizacdo?

Ndo, as pegas sdo projetadas para serem atérmicas (‘stay cool handles'), minimizando a
transferéncia de calor e garantindo uma manipulagéo segura e confortavel durante a confecéo.

Qual a vantagem da tampa com orificios para saida de vapor ?

A tampa com orificios de saida de vapor ajuda a controlar a pressao interna, evita derrames e
permite uma cozedura mais eficiente, mantendo os sabores e nutrientes dos alimentos.

Estetacho é adequado para uso em cozinhas de alta producéo?



Sim, com a sua constru¢éo robusta em ago inoxidavel 18/8, fundo de indu¢éo sem costura e
capacidade de 2,8 litros, € ideal para o uso diario e intensivo em cozinhas profissionais de

restaurantes, cantinas e snack-bares.



