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Cacarola Inox Fundo Triplo 1L @14cm

Informacoes do Produto

SKU: HE830048 Modelo: HE830048

Marca: HENDI EAN: 8711369830048

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE830048

EAN 8711369830048



Descricao Resumida

Cacarola profissional 1L @14cm em inox com fundo triplo. Cabo isolante, ideal para

cozinhas de alta exigéncia e fogdes de indugéo.

Descricao Completa

Eleve a sua experiéncia culinaria com esta cacarola profissional de 1L, concebida para
durabilidade e performance excecionais em cozinhas de alta exigéncia. O seu cabo
ergonémico em aco inoxidavel, com design oco, permanece frio ao toque, garantindo

seguranca e conforto durante o uso prolongado, mesmo nos momentos de maior pressao.

Cacarola Inox — Principais Vantagens

O fundo espesso em sanduiche de aco inoxidavel e aluminio assegura uma distribuicdo de calor
uniforme e rapida, ideal para cozinhar com precisdo e evitar pontos de sobreaquecimento. Esta
construcéo avancada torna-a perfeita para todas as superficies de cocgéo, incluindo inducéo, gracas
a sua base magnética. A resisténcia a acidos e a facilidade de limpeza simplificam a manutencéo,
mesmo apOs um servico intenso.

Aplicacbes Profissionais

Esta cacarola é uma aliada indispensavel para chefs e cozinheiros profissionais em restaurantes,
hotéis e servicos de catering. A sua construcao robusta e o design pensado para a eficiéncia tornam-
na ideal para a preparacdo de molhos, a confecdo de guarnicbes e a reducdo de liquidos em
qualquer cozinha profissional. A sua capacidade de 1 litro € perfeita para por¢des individuais ou para
a finalizac@o de pratos durante o servi¢o continuo.

Caracteristicas Técnicas

Diametro 140 mm
Altura 70 mm
Capacidade 1 Litro

Material Aco Inoxidavel com fundo triplo (Inox/Aluminio/lnox)



Aco Inoxidavel oco, de fixacdo sélida e isolante

Cabo térmico

Compatibilidade com Fogdes Todos os tipos, incluindo indugéo
Dimensdes Totais Aprox. 320x150x70mm (Cabo incluido)
Peso Liquido 0.46 kg

Perguntas Frequentes

Esta cacarola € adequada para indugao?

Sim, o fundo triplo com camada externa de aco inoxidavel magnético torna esta cacarola totalmente
compativel com todos os tipos de fogdes, incluindo os de inducéo.

Como devo limpar esta cacarola ap6s o0 uso?

Recomenda-se a limpeza manual com uma esponja macia e detergente neutro. O aco inoxidavel é
resistente a acidos e a corrosdao, facilitando a remocao de residuos alimentares. Evite o uso de palha
de aco ou produtos abrasivos para preservar o acabamento.

Qual a dimensdao ideal desta cacarola para um restaurante?

Com 1 litro de capacidade e 14cm de didametro, esta cacarola é ideal para preparar molhos, reducdes
ou guarnicdes em porcdes controladas, complementando outras panelas de maior dimensao durante

0 servico.

O cabo da cacarola aguece durante o uso?
N&o, o cabo em aco inoxidavel oco foi concebido com um sistema de fixacdo inteligente que
minimiza a transferéncia de calor. Isto permite um manuseamento seguro mesmo quando a cacarola

esta quente.

Que tipo de alimentos sdo mais adequados para esta cagarola?

E perfeita para confecionar molhos delicados, reduzir caldos, cozinhar pequenas por¢des de vegetais
ou aquecer ingredientes. A sua construgcdo garante um controlo preciso da temperatura, essencial
para preparagfes que exigem atencao.



