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Cacarola Saltear Inox Profissional 1.5L @20cm

Informacoes do Produto

SKU: HE830376 Modelo: HE830376

Marca: HENDI EAN: 8711369830376

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE830376
EAN 8711369830376

Descricao Resumida



Cacarola profissional 1.5L @20cm em ac¢o inox com fundo triplo (inox/aluminio/inox)

para inducao. Cabo ergonomico, resistente a acidos.

Descricao Completa

A cacarola para saltear HE830376, com 1.5L de capacidade e 20cm de diametro, € um
utensilio essencial para cozinhas profissionais que procuram durabilidade e eficiéncia. O seu
cabo ergondmico em aco inoxidavel foi concebido para um manuseamento seguro e
confortavel, mantendo-se frio durante a utilizacdo. A constru¢do robusta garante uma longa

vida util mesmo em ambientes de cozinha de alta exigéncia.

cacarola saltear profissional — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 15L

Diametro 200 mm
Dimensfes (C x L x A) 400 x 200 x 60 mm
Peso Liquido 0.7 kg

Material do Cabo Aco Inoxidavel
Fundo Sandwich (Inox/Aluminio/l nox) Sim

Adequado para Inducio Sim

AplicacOes Profissionais

Esta cacarola é ideal para tarefas de saltear e refogar ingredientes em restaurantes, hotéis e outras
cozinhas profissionais. O seu fundo de indu¢éo garante compatibilidade com a maioria das fontes de
calor, proporcionando uma distribuicdo de temperatura uniforme para resultados de confecéo
consistentes. A resisténcia a acidos e a facilidade de limpeza tornam-na uma escolha pratica para o
servigco continuo.

Porqué Escolher Este Equipamento



A construcdo com fundo em sanduiche (aco inoxidavel/aluminio/aco inoxidavel) maximiza a
eficiéncia energética, combinando a rapida difusdo de calor do aluminio com a durabilidade e
propriedades magnéticas do aco inoxidavel. As pegas sdo concebidas de forma a minimizar a
transferéncia de calor, garantindo um manuseamento mais seguro. A sua superficie resistente a
acidos facilita a manutencéo e garante a higiene apés cada utilizacdo, essencial em ambientes de
restauracao.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta cagarola em litros?

Esta cacarola tem uma capacidade de 1.5 litros, sendo ideal para por¢des individuais ou preparacdes
de menor escala em cozinhas profissionais.

Este modelo é adequado para fogdes de indugéo?

Sim, o fundo da cacarola é construido com uma combinacao de aco inoxidavel e aluminio, o que a
torna perfeitamente compativel com fogbes de inducao.

Como é a manutencao e limpeza desta cacarola?

A cacarola é resistente a acidos e facil de limpar. Recomenda-se a limpeza manual com detergente
neutro e uma esponja macia para preservar a integridade do material e o acabamento.

Qual o material principal do corpo da cagarola?

O corpo da cacarola é composto por um fundo tipo sanduiche de aco inoxidavel, aluminio e
novamente aco inoxidavel, garantindo excelente conducao de calor e durabilidade.

Qual o comprimento do cabo?

O cabo é comprido em aco inoxidavel, concebido para oferecer um manuseamento seguro e
confortavel, minimizando a transferéncia de calor para as méos do utilizador.



