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Cacarola Saltear Profissional Inox 16cm @

Informacoes do Produto

SKU: HE830352 Modelo: HE830352

Marca: HENDI EAN: 8711369830352

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE830352
EAN 8711369830352

Descricao Resumida



Cacarola profissional em aco inox (16cm @, 0.9L), com fundo triplo para indugdo. Cabo

0Co que néo aquece. Ideal para saltear e molhos.

Descricao Completa

Perfeita para o seu servi¢o de cozinha, esta cacarola de saltear, com 16cm de diametro e 0.9L
de capacidade, é ideal para a preparacao rapida de por¢des individuais ou molhos complexos.
O seu design em aco inoxidavel garante durabilidade e facilidade de limpeza, resistindo a

acidos e mantendo a sua integridade mesmo em cozinhas de alta exigéncia.

cacarola saltear profissional — Caracteristicas Técnicas

Didmetro 160 mm

Altura 60 mm

Capacidade 09L

Material Aco Inoxidavel

Tipo de Fundo Sanduiche (Inox/Aluminio/Inox)
Compatibilidade com Fogbes Inducéo, Gas, Elétrico, Vitroceramico
Comprimento Total Aproximado 335 mm

Peso Liquido 0.45 kg

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para cozinhas profissionais em restaurantes, hotéis e servicos de catering, esta cacarola é
versatil para saltear legumes, preparar molhos, ou finalizar pratos que exijam controlo preciso de
temperatura. A sua construcdo em aco inoxidavel de alta qualidade e fundo triplo com nucleo de
aluminio assegura uma distribuicdo de calor uniforme, crucial para evitar a quebra de temperatura
durante o servigco continuo, especialmente em momentos de pico. A sua resisténcia a acidos e
facilidade de limpeza sdo essenciais para manter os mais altos padrdes de higiene e eficiéncia
operacional.



Porqué Escolher Este Equipamento

O cabo longo e oco em aco inoxidavel foi concebido para permanecer fresco durante o
manuseamento, minimizando o risco de queimaduras e permitindo uma manipulagdo segura. A
ligacdo sélida do cabo garante durabilidade a longo prazo, mesmo com o0 uso intensivo caracteristico
de cozinhas profissionais. A construcao do fundo em sanduiche, com camadas de aco inoxidavel e
aluminio, otimiza a conducéo de calor e torna esta peca compativel com todos os tipos de fogdes,
incluindo inducgéo, conferindo flexibilidade na sua cozinha.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta cacarola de saltear?

Esta cacarola possui uma capacidade util de 0.9 litros, ideal para a preparacdo de porcdes
individuais ou para a finalizacdo de pratos especificos em cozinhas profissionais.

Este tipo de fundo € adequado para fogdes de indugédo?

Sim, o fundo em sanduiche (ago inoxidavel/aluminio/agco inoxidavel) foi projetado para garantir
excelente performance em fogfes de inducdo, assim como em outras fontes de calor como gas,
elétrico e vitroceramico.

Como devo proceder a limpeza e manutencao desta cacarola?

A cacarola é resistente a acidos e facil de limpar. Recomenda-se a lavagem com agua morna,
detergente neutro e uma esponja macia para preservar o acabamento. Evite o uso de produtos
abrasivos que possam danificar a superficie.

O cabo desta cacarola aquece durante o uso?

N&o, o design inteligente do cabo oco em aco inoxidavel impede a transferéncia de calor da cacarola
para as pegas, garantindo um manuseamento mais seguro e confortavel durante a confecao.

Quais as dimens®es totais do produto, incluindo o cabo?

As dimensdes aproximadas totais do produto, com o cabo incluido, sdo de 335mm de comprimento,
160mm de diametro e 60mm de altura, otimizadas para o uso em cozinhas profissionais.



