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Panela Inox com Tampa 1.9L g16cm Fundo Sandwich

Informacoes do Produto

SKU: HE836101 Modelo: HE836101

Marca: HENDI EAN: 8711369836101

Imagens do Produto

Marca HENDI
Modelo HE836101
EAN 8711369836101

Descricao Resumida



Panela inox profissional 1.9L gl6cm. Fundo sandwich para inducdo e distribuicdo

uniforme de calor. Pegas seguras e facil limpeza.

Descricao Completa

Perfeita para cozinhas profissionais e estabelecimentos de catering, esta panela média de
1.9L, com 16cm de didametro, combina design e funcionalidade. O seu fundo tipo "sandwich"
encapsulado, com camadas de aluminio e aco, assegura uma distribuicdo de calor uniforme e
rapida, ideal para qualquer tipo de fogdo, incluindo inducdo. As pegas robustas em aco,
soldadas em multiplos pontos, permanecem frias ao toque, garantindo seguran¢a durante o
manuseamento. A sua construcdo em aco inoxidavel de alta qualidade e o acabamento
acetinado conferem durabilidade e um aspeto profissional. Pode ser facilmente limpa na

maquina de lavar loiga, otimizando o tempo da sua equipa.

Panela Inox — Principais Vantagens

Esta panela de 1.9L é um utensilio de cozinha versatil, essencial para a preparacdo diaria em
restaurantes e servicos de catering. A sua constru¢do em ago inoxidavel com fundo "sandwich"
encapsulado promove uma cocc¢éo eficiente, minimizando o consumo de energia e garantindo
resultados homogéneos. As pegas ergondémicas e resistentes ao calor asseguram um
manuseamento seguro, mesmo durante longos periodos de utilizacdo, enquanto a capacidade de ir a
maquina de lavar loica simplifica a rotina de limpeza, essencial em ambientes de elevada exigéncia.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis e servicos de catering, esta panela é adequada para uma vasta gama
de preparacdes culinarias. Desde a confeccdo de molhos e acompanhamentos até a reducdo de
caldos, a sua distribuicdo de calor uniforme garante o controlo preciso da temperatura necessario
para receitas delicadas ou para manter alimentos quentes. A sua compatibilidade com todos os tipos
de fogdes, incluindo inducéo, oferece flexibilidade total na cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Dimensao Total 260x174x95mm

Diametro do Produto 160mm



Capacidade 1.9 Litros

Altura 95mm

Material Aco Inoxidavel

Tipo de Fundo Sandwich encapsulado multicamada
Compatibilidade de Fogdes Todos os tipos, incluindo inducéo

Pegas Aco inoxidavel, soldadas, resistentes ao calor
Acabamento Exterior Acetinado

Lavagem Pode ir a maquina de lavar loica

Peso Liquido 0.746kg

Porqué Escolher Este Equipamento

A durabilidade e a eficiéncia térmica fazem desta panela um investimento inteligente para qualquer
cozinha profissional. O fundo "sandwich" distribui o calor de forma homogénea, evitando pontos
guentes e permitindo um controle de temperatura mais preciso, o que se traduz em melhores
resultados e menor desperdicio de alimentos. A seguranca das pegas e a facilidade de limpeza séo
fatores cruciais para otimizar a operacdo diaria, permitindo que a sua equipa se concentre na
qualidade do servico.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta panela em termos praticos para um restaurante?

Com 1.9 litros de capacidade, esta panela é ideal para a preparacéo de porcdes menores de molhos,
acompanhamentos ou para aquecer ingredientes especificos durante o servico. E uma adi¢io
versétil para cozinhas que necessitam de flexibilidade e precisédo no controlo de quantidades.

Este tipo de fundo "sandwich" é realmente eficaz em fogdes de inducédo?

Sim, o fundo tipo "sandwich" encapsulado combina as propriedades magnéticas do aco com a
condutividade do aluminio, garantindo uma excelente performance e eficiéncia energética em fogdes
de inducdo, além de promover uma distribuicdo de calor uniforme em todos os tipos de superficies

de coccao.

Como devo proceder a limpeza desta panela ap6s o uso profissional?



A panela pode ser lavada na maquina de lavar loica, o que é ideal para otimizar a limpeza em
ambientes profissionais. Para sujidade mais incrustada, recomenda-se a imersao em agua morna

com detergente neutro e a utilizacdo de uma esponja macia para nao riscar a superficie.

O aco inoxidavel é resistente ao uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, o aco inoxidavel de alta qualidade utilizado nesta panela é conhecido pela sua robustez,
resisténcia a corrosdo e durabilidade, sendo perfeitamente adequado para as exigéncias do uso
continuo em cozinhas profissionais.

As pegas mantém-se frias mesmo com o uso prolongado?

Sim, as pegas sao fabricadas em aco inoxidavel e soldadas em mdltiplos pontos, um design pensado
para minimizar a transferéncia de calor. Isto garante que se mantém suficientemente frias para
permitir um manuseamento seguro e confortavel, mesmo durante a coccao prolongada.



