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Tampa Gastronorm GN 1/4 com Vedacdo Hermética e Valvula de Vacuo

Informacoes do Produto

SKU: HE807644 Modelo: HE807644

Marca: HENDI EAN: 8711369807644

Imagens do Produto
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Modelo HE807644

EAN 8711369807644



Descricao Resumida

Tampa Gastronorm GN 1/4 em aco inoxidavel 18/10 com aro de silicone para vedacao

hermética e valvula de libertagdo de vacuo. Ideal para conservacéo e transporte seguro

de alimentos.

Descricao Completa

Esta tampa Gastronorm GN 1/4 em aco inoxidavel 18/10, com aro de silicone, garante uma vedac¢ao
hermética para a conservagéo e transporte seguro de alimentos em cozinhas profissionais.

Tampa Gastronorm GN 1/4 — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Tampa Gastronorm

Formato Gastronorm GN 1/4

DimensOes (CxL xA) 246 x 144 x 20 mm

Material Principal Aco inoxidavel 18/10

Material do Aro Silicone

Peso Liquido 0,255 kg

Peso Bruto 0,255 kg

Funcionalidade Vedacao hermética, Valvula de libertacédo de vacuo

AplicacOes Profissionais

z

Esta tampa é ideal para a conservacdo e transporte de alimentos em diversos ambientes
profissionais, como restaurantes de bairro, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com
confecao, hotéis, servicos de catering e food trucks. A sua vedacao hermética é crucial para manter
a frescura dos ingredientes e evitar derrames durante a movimentacao.

Tampa Gastronorm — Principais Vantagens

e Conservacédo prolongada: O aro de silicone e a vedacdo hermética mantém os alimentos
frescos por mais tempo, reduzindo o desperdicio e otimizando a gestao de stocks.



catering, food trucks ou para a movimentacgéao interna de alimentos.

e contribui para a seguranca alimentar na sua cozinha.

armazenamento em frigorificos e bancadas.

preservando a qualidade dos produtos armazenados.

Para quetipo derecipientes é esta tampa adequada?

Esta tampa é adequada para recipientes Gastronorm GN 1/4, especialmente aqueles com
profundidade superior a 65 mm para garantir uma vedacao segura e eficaz.

Qual aprincipal vantagem da vedacao her mética?

A vedacdo hermética prolonga significativamente a frescura dos alimentos, minimiza a oxidacao
e evita a contaminagdo cruzada, sendo essencial para a seguranca alimentar e a reducdo do
desperdicio.

Como funciona a valvula de libertacdo de vacuo?

A valvula permite libertar o vacuo que se forma no interior do recipiente devido a vedacéo
hermética, facilitando a abertura da tampa sem esforco e garantindo a integridade dos
alimentos.

Esta tampa pode ser utilizada no forno ou micr o-ondas?

N&do, esta tampa é concebida para conservacdo e transporte de alimentos, ndo sendo
adequada para utilizacdo em fornos ou micro-ondas devido aos materiais que a compdem.

Como devo limpar esta tampa para garantir a sua durabilidade?

Recomenda-se a lavagem manual com agua morna e detergente neutro. O aro de silicone pode
ser removido para uma limpeza mais profunda, garantindo a higiene e a longevidade do
produto. ?

Seguranca no transporte: Evita derrames e fugas, tornando-a indispensavel para servicos de

Higiene superior: Fabricada em acgo inoxidavel 18/10, é facil de limpar, resistente a corrosao

Versatilidade: Compativel com recipientes Gastronorm GN 1/4, otimiza o espaco de

Controlo de vacuo: A valvula de libertacdo de vacuo facilita a abertura e o fecho,



