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Panela Baixa Profissional 7,3 L, 7280 mm para Inducéao

Informacoes do Produto

SKU: HE837672 Modelo: HE837672

Marca: HENDI EAN: 8711369837672

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE837672

EAN 8711369837672



Descricao Resumida

Panela baixa profissional de 7,3 L em aco inoxidavel, 280 mm. Compativel com todas

as fontes de calor, incluindo inducéo. Ideal para uso intensivo e lavavel na maquina.

Descricao Completa

Esta panela baixa profissional de 7,3 litros e 280 mm de diametro é fabricada em aco inoxidavel,
ideal para uso intensivo. O fundo de inducdo sem costuras garante distribuicdo uniforme do calor e
compatibilidade com todas as fontes de calor.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 73L

Diametro 280 mm

Altura 120 mm

Material Principal Aco Inoxidavel

Outros Materiais Aluminio, Acgo Inoxidavel 18/0
Compatibilidade Fontes de Calor Todas, incluindo Indugéo
Lavagem Maquina de lavar loica

Peso Liquido 1,524 kg

AplicacOes Profissionais

Ideal para a confecdo de guisados, estufados, sopas e molhos em restaurantes de cozinha
tradicional, cantinas escolares e empresariais, hotéis e servicos de catering. Adequada para 0 uso
diario em snack-bares, hamburgarias e pastelarias com confeccdo propria que necessitem de um
recipiente robusto para grandes volumes.

Panela Baixa — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, garante resisténcia ao
uso intensivo e uma longa vida Gtil em ambientes profissionais.



Versatilidade Térmica: Compativel com todas as fontes de calor, incluindo fogdes de
inducéo, gas, elétricos e vitroceramicos, oferecendo flexibilidade na cozinha.

Eficiéncia na Confecdo: O fundo de inducdo sem costuras assegura uma distribuicéo rapida
e uniforme do calor, otimizando o tempo de confe¢éo e a qualidade dos pratos.

Higiene Simplificada: Totalmente lavavel na maquina de lavar loica, facilitando a limpeza e
manutencao diaria, essencial em cozinhas profissionais.

Manuseamento Seguro: Equipada com pegas robustas e resistentes ao calor, proporciona
seguranca e conforto durante o transporte e manuseamento, mesmo quando a panela esta

quente.

Esta panela é compativel com fogdes de inducéo?

Sim, esta panela baixa é totalmente compativel com todas as fontes de calor, incluindo fogdes
de inducdo, gas, elétricos e vitroceramicos, gracas ao seu fundo de inducdo sem costuras.

Qual o material defabrico e a sua durabilidade?

A panela é fabricada em aco inoxidavel, com outros materiais como aluminio e aco inoxidavel
18/0. Esta composicdo garante uma excelente durabilidade e resisténcia ao uso intensivo em
cozinhas profissionais.

Qual a capacidade e as dimensdes principais desta panela?

Esta panela baixa tem uma capacidade de 7,3 litros, com um diametro de 280 mm e uma altura
de 120 mm, ideal para a confecdo de volumes médios a grandes.

Pode ser lavada na maquina de lavar loi¢a?

Sim, esta panela foi concebida para ser totalmente lavavel na maquina de lavar loica, o que
simplifica significativamente os processos de limpeza e manutencao diria.

Para quetipo de pratos é esta panela mais adequada?

Devido a sua forma e capacidade, € ideal para a confecdo de guisados, estufados, sopas,
molhos e outros pratos que requerem um recipiente largo e pouco profundo para uma cozedura

uniforme. 2



