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Tacho Alto Inox para Inducao 9L

Informacoes do Produto

SKU: HE837771 Modelo: HE837771

Marca: HENDI EAN: 8711369837771

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE837771

EAN 8711369837771



Descricao Resumida

Tacho Alto em Inox de 9L com fundo Sandwich para indugdo. Construgéo robusta e

pegas frias para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

O Tacho Alto HENDI HE837771, com 9 litros de capacidade e diametro de 240mm, é a
escolha ideal para cozinhas profissionais que procuram eficiéncia e durabilidade. Gragas ao
seu fundo tipo Sandwich encapsulado, que combina a conduc¢éo de calor do aluminio com a
resisténcia do aco, este tacho é perfeitamente adequado para utilizagdo em placas de
inducgéo, garantindo uma distribuicdo uniforme do calor e otimizando o processo de confecao.
O acabamento acetinado em todas as superficies exteriores confere um visual profissional e
facilita a limpeza. As pegas em aco, soldadas em varios pontos, permanecem frias ao toque,

permitindo um manuseamento seguro mesmo durante longos periodos de utilizacéo.

Tacho Alto Inox — Principais Vantagens

e Distribuicdo Uniforme de Calor: O fundo Sandwich (aluminio e ago) garante uma cocc¢ao
homogénea, ideal para inducao.

e Construcdo Robusta: Fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade para méaxima
durabilidade em ambientes de cozinha profissional.

e Manuseamento Seguro: Pegas em aco com solda reforcada que se mantém frias ao toque.

o Versatilidade: Adequado para diversas técnicas de confecdo, desde a fervura a reducdo de
molhos.

e Facil Limpeza: Acabamento acetinado que simplifica a manutencéo diria.

Aplicagcbes Profissionais

Este tacho alto é uma ferramenta indispensavel em restaurantes, hotéis, cantinas e outras cozinhas
profissionais. A sua capacidade de 9 litros torna-o perfeito para a preparacdo de grandes
quantidades de molhos, sopas, guisados ou para a confecdo de bases para outros pratos. A
compatibilidade com inducéo assegura uma eficiéncia energética superior e tempos de aguecimento
reduzidos, essenciais durante os momentos de maior movimento, como o servico de almogo ou
jantar. E igualmente (til para a preparacéo de mise en place ou para manter alimentos quentes em
regime de servico continuo.

Caracteristicas Técnicas



Capacidade 9 Litros

Diametro 240 mm

Altura 200 mm

DimensOes Exter nas Aproximadas 356 x 254 x 200 mm

Material Aco Inoxidavel

Tipo de Fundo Sandwich encapsulado (Aluminio + Ago)
Compatibilidade de Hob Inducéo, Gas, Elétrico, Vitroceramica
Acabamento Acetinado exterior

Pegas Aco Inoxidavel, soldadas, frias ao toque
Peso Liquido 1,65 kg

Perguntas Frequentes

Este tacho é adequado para cozinhas profissionais com alto volume de servi¢co?

Sim, a construgéo robusta em aco inoxidavel e a capacidade de 9 litros tornam este tacho ideal para
os desafios de cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e eficiéncia mesmo em periodos de

grande movimento.

Como devo limpar e manter este tacho alto?

Para uma limpeza eficaz, utilize agua morna com detergente neutro e uma esponja macia. Evite o
uso de produtos abrasivos que possam danificar o acabamento acetinado. Apés a lavagem, seque
completamente o tacho para evitar manchas de agua. A sua construcdo em inox permite 0 uso em
maquina de lavar loica industrial, desde que sejam seguidas as recomendacdes do fabricante para
equipamentos em aco inoxidavel.

Qual a principal vantagem do fundo tipo Sandwich?

O fundo tipo Sandwich combina as propriedades de conducdo de calor do aluminio com a
durabilidade e a compatibilidade magnética do aco. Isto resulta numa distribuicdo de calor mais
uniforme e eficiente, minimizando pontos quentes e permitindo a utilizacdo em placas de inducéo, o

gue aumenta a versatilidade do tacho.

Este tacho pode ser usado em todas as fontes de calor?



Sim, gracas ao seu fundo tipo Sandwich com camada de aco, este tacho é compativel com todas as
fontes de calor, incluindo placas de inducdo, gas, elétricas e vitroceramicas, oferecendo maxima
flexibilidade na sua cozinha profissional.

As pegas deste tacho sdo seguras para manuseamento?

Sim, as pegas sdo feitas de aco inoxidavel e soldadas em varios pontos, um método de construcdo
gue assegura a sua integridade e que se mantém frias ao toque durante a utilizacdo, permitindo um
manuseamento seguro e confortavel mesmo quando o tacho esta quente.



