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Tampa Inox para Tachos @200mm Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE837825 Modelo: HE837825

Marca: HENDI EAN: 8711369837825

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca HENDI
Modelo HE837825

EAN 8711369837825

Descricao Resumida

Tampa inox profissional para tachos @200mm. Duravel, facil de limpar, com fundo

Sandwich para inducéo e pegas frias.

Descricao Completa

Garanta a protecdo e a higiene dos seus cozinhados com esta tampa em aco inoxidavel,
concebida para tachos de 200mm de diametro. Construida com materiais duraveis e de facil
limpeza, esta tampa profissional assegura a qualidade e a eficiéncia na sua cozinha, desde o
servigo continuuo em restaurantes a eventos de catering de grande escala. O seu peso liquido

de apenas 0,23kg torna-a uma adi¢c&o pratica e indispensavel ao seu equipamento.

Tampa Inox — Principais Vantagens

A durabilidade é uma das caracteristicas fundamentais deste acessoério, assegurando uma longa vida
util mesmo em ambientes de cozinha profissional exigentes. O fundo tipo Sandwich encapsulado,
com uma camada de aluminio entre duas camadas de aco inoxidavel, garante uma distribuicdo
uniforme do calor, otimizando o processo de confe¢éo e prevenindo o sobreaquecimento localizado.
O acabamento acetinado em todas as superficies exteriores ndo sé confere um aspeto profissional,
mas também facilita a limpeza e manutencao diaria. As pegas em aco, fixadas por solda multiponto,
permanecem frias ao toque, proporcionando maior seguranca e conforto durante 0 manuseamento.

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, cozinhas centrais e servicos de catering, esta tampa é essencial para
manter a temperatura e a higiene dos alimentos durante a preparacdo e 0 servico. A sua
compatibilidade com a confe¢do por indugéo, devido ao fundo especial, expande as suas aplicagbes
em cozinhas modernas, permitindo um controlo preciso da temperatura e uma resposta rapida as
necessidades do servico, especialmente durante os horarios de pico.

Caracteristicas Técnicas



Diametro 200 mm

Material Aco Inoxidavel com Fundo Sandwich Encapsulado
Peso Liquido 0,23 kg

Acabamento Acetinado Exterior

Compatibilidade de Cozedura Inducéo

Pegas Aco Inoxidavel (mantém-se frias)

Perguntas Frequentes

Esta tampa é adequada para qualquer tipo de fogdo??

Sim, gracas ao seu fundo tipo Sandwich encapsulado, esta tampa é compativel com a confecao por
inducao, sendo também adequada para outras fontes de calor como gas e elétrico.

Qual a frequéncia recomendada para a limpeza desta tampa??

Recomenda-se a limpeza apos cada utilizacdo para garantir a higiene e preservar as caracteristicas
do material. O ago inoxidavel permite uma limpeza facil com detergentes neutros e uma esponja

macia.

Que tipo de tachos posso usar com esta tampa??

Esta tampa foi desenhada especificamente para tachos com um didmetro exterior de 200mm.
Certifiqgue-se de que o diametro do seu tacho corresponde a esta medida para um ajuste perfeito.

As pegas ficam quentes durante a confe¢cdo??
N&o, as pegas sao fabricadas em aco inoxidavel e fixadas através de solda multiponto, um design
que minimiza a transferéncia de calor, mantendo-as suficientemente frias para um manuseamento

seguro.

Qual o beneficio do fundo tipo Sandwich encapsulado??

O fundo Sandwich combina a excelente condutividade térmica do aluminio com a resisténcia e
propriedades magnéticas do aco, assegurando uma distribuicdo de calor uniforme e eficiente, o que
otimiza a confecdo e permite o uso em inducao.



