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Tampa para Tacho e Panela em Aco Inoxidavel 160mm

Informacoes do Produto

SKU: HE837818 Modelo: 837818

Marca: HENDI EAN: 8711369837818
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo 837818



EAN 8711369837818

Descricao Resumida

Tampa profissional em aco inoxidavel 18/0 com 160mm de diametro, ideal para tachos
e panelas. Garante um ajuste seguro, minimizando a evaporacdo e derrames em

cozinhas.

Descricao Completa

Esta tampa profissional em aco inoxidavel 18/0, com 160mm de diametro, foi concebida para garantir

um ajuste seguro em tachos e panelas, minimizando a evaporacdo e derrames em cozinhas

profissionais.

Tampa para Tacho e Panela — Tampa 160mm — Caracteristicas Técnicas

Diametro 160 mm
Dimensdes Exter nas (LxPxA) 175 x 175 x 54 mm
Peso Liquido 0,18 kg
Material Aco inoxidavel 18/0

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, tascas, snack-bares e cantinas que utilizam tachos e
panelas de 160mm de didmetro. Essencial para manter a temperatura e a humidade dos alimentos

durante a confegdo ou para cobrir preparacdes em repouso.

Tampa Aco Inoxidavel — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel 18/0 para elevada durabilidade e resisténcia a corrosdo. O
design garante um ajuste preciso, minimizando a perda de calor e a evaporacao de liquidos. Facil de
limpar e manter, cumprindo os padrfes de higiene exigidos em cozinhas profissionais.

Qual o material desta tampa?



Esta tampa é fabricada em aco inoxidavel 18/0, um material resistente e duradouro, ideal para o
ambiente exigente de uma cozinha profissional.

Para que didametro de tacho ou panela é esta tampa adequada?

Esta tampa foi concebida para tachos e panelas com um didmetro de 160 mm, garantindo um
ajuste seguro e eficaz.

Quais as vantagens de usar uma tampa em aco inoxidavel?

As tampas em aco inoxidavel sdo higiénicas, faceis de limpar, resistentes a corrosdo e
contribuem para uma melhor retencao de calor e humidade durante a confecao.

Esta tampa pode ser utilizada em qualquer tipo de fogao?

s

Sim, esta tampa €é um acesso6rio universal para tachos e panelas de 160mm,
independentemente do tipo de fonte de calor (gas, elétrica, inducdo), desde que o recipiente
seja compativel.

Como devo limpar e manter esta tampa?

A tampa deve ser lavada com agua e detergente neutro, podendo ser utilizada maquina de
lavar loica. Recomenda-se secar bem apoés a lavagem para evitar manchas de agua.



