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Pinca para Espinhas Profissional Inclinada 100mm

Informacoes do Produto

SKU: HE680148 Modelo: HE680148

Marca: HENDI EAN: 8711369680148

Imagens do Produto
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Marca HENDI

Modelo HE680148

EAN 8711369680148



Descricao Resumida

Pinca profissional para remogé&o precisa de espinhas, com ponta inclinada e 100mm de

comprimento, essencial na preparagado de pescado em qualquer cozinha.

Descricao Completa

A remocdo eficiente de espinhas € um passo crucial para a qualidade e seguranca do
pescado servido, influenciando diretamente a experiéncia do cliente. Esta pingca de alta
precisdo, com a sua ponta inclinada e 100mm de comprimento, foi concebida para otimizar a

preparacéo de peixe em cozinhas de volume.
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Propriedade Valor
Comprimento 100 mm
Peso Liquido 0,024 kg

Aplicagcbes Profissionais

Indispenséavel para o Chef Executivo que gere a confecao de pratos de peixe em restaurantes de fine
dining, marisqueiras ou hotéis. E igualmente valiosa para o cozinheiro de snack-bares e tascas que
procura eficiéncia na preparagdo de filetes de peixe, garantindo a satisfacdo do cliente e a
consisténcia da ementa.

Porqué Escolher Este Equipamento

A eficacia na preparacédo de peixe exige ferramentas especificas. Esta pin¢a distingue-se pela sua
ponta inclinada de 100mm, que facilita a preenséo precisa de espinhas finas, um detalhe crucial para
o controlo de qualidade final do prato. Garante agilidade no processo de desmanche, um fator
essencial durante o pico de servigo.

Perguntas Frequentes



Como a ponta inclinada beneficia a remocéo de espinhas?

A ponta inclinada permite um angulo de preensdo mais ergonémico e eficaz, facilitando a

remocao de espinhas incrustadas sem danificar a textura do filete de peixe.

Esta pinca é adequada para uso continuo em ambientes profissionais?

Com 100mm de comprimento e um design focado na precisao, esta pinca é robusta o suficiente
para suportar as exigéncias de um servico de cozinha intenso, otimizando o fluxo de trabalho
na preparacao de peixe.

Qual amelhor formadelimpar ehigienizar esta pinga?

Para garantir a maxima higiene, a pinca deve ser lavada com agua quente e detergente apds
cada uso, podendo ser esterilizada em maquina de lavar louca profissional.

E possivel utiliza-la para outros tipos de prepar acio?

Embora seja especializada na remocao de espinhas, a sua ponta fina e precisa torna-a util para
outras tarefas delicadas na cozinha, como a decoracdo de pratos ou 0 manuseio de ervas
aromaticas.

Qual a durabilidade esperada de uma pin¢a de 100mm como esta?

Com os cuidados adequados de limpeza e armazenamento, uma pinca profissional desta
natureza oferece uma durabilidade excecional, sendo uma ferramenta fiavel por muitos anos

em cozinhas com rotatividade elevada.



