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Pinca de Cozinha com Ponta Reta - 145mm

Informacoes do Produto

SKU: HE680162 Modelo: HE680162

Marca: HENDI EAN: 8711369680162

Imagens do Produto

Especificacoes
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Marca HENDI
Modelo HE680162
EAN 8711369680162

Descricao Resumida

Pinca de cozinha de 145mm com ponta reta, essencial para manuseamento preciso e

empratamento delicado em ambientes profissionais.

Descricao Completa



Concebida para a maxima precisdo, esta pingca de 145mm com ponta reta € um utensilio
indispensavel em qualquer area de preparacdo ou finalizagdo de pratos. Facilita o
manuseamento de ingredientes delicados e o empratamento detalhado, garantindo um

controlo superior e higiene em cada toque.

pinca culinaria — Pinca de cozinha reta — pinca reta 145mm — Pin¢ca com Ponta Reta

— pinca de cozinha — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Comprimento 145mm
Peso Liquido 0,024kg

Aplicacbes Profissionais

Esta pinca é um elemento fundamental para o Chef Executivo que procura perfeicdo no
empratamento de pratos gourmet em restaurantes de alta cozinha, ou para o pasteleiro que
necessita de manusear decoracdes delicadas em pastelarias de autor. Igualmente Util para o
profissional de catering na montagem de buffets e para o cozinheiro de um snack-bar que precise de

precisdo na finalizacao de sanduiches complexas ou tapas.

Porqué Escolher Este Equipamento

A selecdo desta pinga distingue-se pela sua ponta reta e comprimento de 145mm, fatores criticos
para assegurar um manuseamento fino e controlo absoluto. A sua constru¢do simples mas eficaz
foca-se na funcionalidade, otimizando a velocidade e a higiene em processos que exigem pormenor,

desde a manipulacao de ervas aromaticas a pequenos componentes de uma sobremesa.

Perguntas Frequentes

Para quetipo de tarefas é esta pinca mais indicada?

Esta pinca € ideal para tarefas que exigem precisao, como empratamento delicado, decoracao

de pratos, manuseamento de guarnicbes finas ou a disposicdo meticulosa de pequenos
. . . . 2
ingredientes em qualquer cozinha profissional. :



Qual a vantagem de uma pinga com pontareta?

A ponta reta confere um controlo superior € uma maior area de contacto em comparagcao com
pontas curvas ou angulares, facilitando a pega firme e exata de itens planos ou pequenos,
cruciais para a consisténcia na apresentacéo.

Como se deve proceder &limpeza e manutencéo da pinga?

Para garantir a higiene e longevidade, a pinca deve ser lavada a médo com detergente suave e
agua quente, ou em maquina de lavar louca profissional. Recomenda-se a secagem imediata
para evitar manchas e assegurar a conformidade com as normas HACCP.

O comprimento de 145mm € adequado para todas as aplicacfes?

O comprimento de 145mm é ideal para trabalhos de precisdo em areas mais proximas ao
profissional, como empratamento e decoracdo. Para tarefas que exijam maior distancia ou

profundidade em panelas, pode ser preferivel uma pinca mais longa.

E um utensilio resistente e duravel para uso intensivo?

Como acessorio profissional de cozinha, esta pinga é concebida para resistir ao uso continuo
em ambientes exigentes. A sua construcao simples contribui para a durabilidade, minimizando

pontos de falha e garantindo um desempenho consistente ao longo do tempo.



