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Cortador de Pizza Profissional @100mm Lamina Inox e Cabo
Polipropileno

Informacoes do Produto

SKU: HE617007 Modelo: HE617007

Marca: HENDI EAN: 8711369617007

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE617007

EAN 8711369617007



Descricao Resumida

Cortador de pizza Hendi com lamina de aco inoxidavel e cabo ergondémico em

polipropileno preto. Ideal para cortes precisos e eficientes em ambientes profissionais.

Descricao Completa

A lamina afiada em aco inoxidavel deste utensilio de corte assegura por¢des uniformes e um servico
agil, crucial para manter o ritmo durante o rush do servico. O seu design robusto e higiénico é
indispensavel para qualquer area de preparacao de pizzas, garantindo preciséo e durabilidade.

Cortador de pizza profissional — Aplica¢cdes Profissionais

Para o Chef de pizzaria que valoriza a rapidez e a uniformidade no corte, este utensilio é essencial
para otimizar a producdo intensiva. O Gestor de snack-bar ou restaurante com servico de take-away
encontrara neste cortador uma ferramenta fiavel para garantir a satisfacdo do cliente com por¢cdes
bem definidas, desde a cozinha até a mesa ou entrega.

Cortes Precisos — Principais Vantagens

A combinacdo da lamina em aco inoxidavel de alta durabilidade com o cabo ergonémico em
polipropileno oferece uma resisténcia superior ao desgaste e uma higiene facilitada, fundamental
para cumprir as normas HACCP. Este design robusto permite um manuseamento seguro e eficaz,
reduzindo a fadiga do operador e acelerando o processo de corte de pizzas de qualquer tamanho.

Caracteristicas Técnicas

Material da Lamina Aco inoxidavel
Material do Cabo Polipropileno
Cor Preto
Comprimento Total 230mm
Didmetro da L @mina 100mm

Peso Liquido 0,15kg



Como devo limpar e manter o cortador de pizza para garantir a sua durabilidade e higiene?

Para uma higiene impecavel e prolongar a vida util do cortador, recomenda-se a lavagem
manual com agua morna e detergente neutro apds cada utilizagdo. A lamina de ago inoxidavel
e o0 cabo de polipropileno séo faceis de limpar, mas evite abrasivos que possam danificar a
superficie.

Este cortador é adequado para pizzas de grande didametro ou apenas par a tamanhos padrao?

Com um diametro de lamina de 100mm e um comprimento total de 230mm, este cortador é
versatil e eficaz para pizzas de diversos tamanhos, desde as individuais até as familiares. A sua
lamina afiada permite cortes limpos e continuos, independentemente do diametro da pizza.

O cabo de polipropileno é resistente ao uso continuo em ambientes profissionais?

Sim, o cabo em polipropileno foi selecionado pela sua robustez e resisténcia ao uso intensivo,
comum em cozinhas profissionais. Este material oferece uma aderéncia segura e é duravel
contra impactos e variacdes de temperatura, garantindo longevidade ao equipamento.

Qual a principal vantagem deste cortador em termos de eficiéncia no servigo?

A principal vantagem reside na sua capacidade de realizar cortes rapidos e precisos,
otimizando o tempo de preparacao e servico. A lamina afiada minimiza o esforgo e garante que
cada fatia seja perfeitamente separada, contribuindo para um fluxo de trabalho mais eficiente,
especialmente em horas de pico.

Este cortador oferece alguma caracteristica que melhor e a seguranca durante a utilizacdo?

O design do cabo em polipropileno proporciona uma pega firme e confortavel, reduzindo o risco
de deslizamento durante o corte. Embora ndo possua um protetor de lamina integrado, o
manuseamento cuidadoso e a afiacdo adequada contribuem para uma operagdo segura em
ambiente profissional.
2
Para manter a afiacdo e higiene da lamina de aco inoxidavel, recomenda-se a lavagem manual apés
cada utilizacdo com detergente neutro e secagem imediata. Evite abrasivos que possam danificar a

superficie e armazene em local seco.



Este cortador é adequado para quetipo de volume de trabalho?

Concebido para uso profissional, este cortador de pizza é robusto para lidar com o ritmo de
pizzarias, snack-bares e restaurantes. A sua construcdo em ago inoxidavel assegura

durabilidade mesmo com uso intensivo diario.

Concebido para uso profissional, este cortador de pizza é robusto para lidar com o ritmo de pizzarias,
snack-bares e restaurantes. A sua construcao em aco inoxidavel assegura durabilidade mesmo com
uso intensivo diario.

Qual a vantagem do cabo em polipropileno?

O cabo em polipropileno oferece uma pega segura e ergonémica, minimizando a fadiga durante
0 uso prolongado e proporcionando um controlo preciso no corte. E também um material

resistente e facil de higienizar.

O cabo em polipropileno oferece uma pega segura e ergondémica, minimizando a fadiga durante o
uso prolongado e proporcionando um controlo preciso no corte. E também um material resistente e
facil de higienizar.

O diadmetro de 100mm da lamina é standar d para pizzas pr ofissionais?

Sim, uma lamina com 100mm de diametro é ideal para cortar pizzas de diferentes tamanhos,
desde as individuais até as familiares, garantindo cortes limpos e eficientes em todas as fatias.

A dimensao total de 230mm facilita 0 manuseio.
Sim, uma lamina com 100mm de diametro é ideal para cortar pizzas de diferentes tamanhos, desde

as individuais até as familiares, garantindo cortes limpos e eficientes em todas as fatias. A dimenséao
total de 230mm facilita 0 manuseio.

Pode ser utilizado para cortar outrostipos de massa além de pizza?

Embora otimizado para pizza, a lamina afiada em aco inoxidavel permite o corte de outras

massas, como folhados ou pédo pita, em ambientes onde a versatilidade é valorizada.

Embora otimizado para pizza, a lamina afiada em aco inoxidavel permite o corte de outras massas,
como folhados ou péo pita, em ambientes onde a versatilidade € valorizada.



