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Cutelo para Carne Profissional - Lamina Aco Inoxidavel 450mm

Informacoes do Produto

SKU: HE843390 Modelo: HE843390

Marca: HENDI EAN: 8711369843390

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE843390
EAN 8711369843390

Descricao Resumida



Cutelo profissional de 450mm com lamina em aco inoxidavel e pega ergonémica em

polietileno (PE), ideal para o corte robusto de carne em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este cutelo profissional, com 450mm de comprimento total, € uma ferramenta robusta e essencial
para o corte e manuseamento de carne em cozinhas profissionais, garantindo eficiéncia e
durabilidade.

Cutelo para carne profissional — Cutelo Carne — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Comprimento Total 450mm

Material da Lamina Aco inoxidavel
Material da Pega Polietileno (PE)
Lavagem Maquina de lavar loica

AplicacBes Profissionais

7

Este cutelo é indispensavel em qualquer cozinha profissional que lide com grandes volumes de
carne. E ideal para talhos, churrasqueiras, restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, cantinas e
catering, onde o corte preciso e robusto de pecas de carne € uma tarefa diaria.

Cutelo — Principais Vantagens

Lamina em aco inoxidavel de alta resisténcia para cortes eficazes e duradouros.
Pega em polietileno (PE) que oferece uma aderéncia firme, maior higiene e resisténcia a

quebras ou estilhagos.

Concebido para manusear pecgas de carne crua de forma eficiente e segura.

Compativel com maquina de lavar loica, facilitando a limpeza e manutencgéo diaria.

Construcao robusta que garante uma longa vida util em ambientes de uso intensivo.



