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Acesso rapido
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Braço Misturador para Trituradores Profissionais 400mm

Informacoes do Produto

SKU: HE222249 Modelo: HE222249

Marca: HENDI EAN: 8711369222249

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE222249



EAN 8711369222249

Descricao Resumida

Braço misturador de 400mm em aço inoxidável, ideal para trituradores profissionais.

Essencial para sopas, purés, molhos e bases de gelado. Inclui kit de remoção da

lâmina.

Descricao Completa

Este braço misturador de 400mm, fabricado em aço inoxidável, é um componente essencial para

trituradores profissionais, garantindo durabilidade e higiene na preparação de alimentos.
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Propriedade Valor

Comprimento do Braço 400 mm

Material do Braço e Lâmina Aço inoxidável

Kit de Remoção de Lâmina Incluído

Peso Líquido 1.2 kg

Aplicações Profissionais

Este braço misturador é indispensável em cozinhas profissionais para a preparação de uma vasta

gama de alimentos. É ideal para restaurantes de bairro, cantinas, pastelarias com confeção, e hotéis

que necessitam de triturar sopas de vegetais, purés cremosos, molhos, recheios diversos e até

bases para gelados e sorvetes. A sua versatilidade torna-o um aliado na otimização dos processos

de preparação.

Principais Vantagens

Construção robusta em aço inoxidável para máxima durabilidade e resistência à corrosão.

Garante a higiene alimentar, sendo fácil de limpar e manter.

Inclui um kit de remoção da lâmina, facilitando a manutenção e limpeza profunda.



Design ergonómico para um manuseamento confortável e seguro durante o uso prolongado.

Compatibilidade com diversos modelos de trituradores profissionais, aumentando a

flexibilidade operacional.


