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Forno de conveccao com humidificador, 230V/3200W,

561x644x(H)530mm
Informacoes do Produto
SKU: HE223352 Modelo: HE223352
Marca: HENDI EAN: 8711369223352

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE223352
EAN 8711369223352

Descricao Resumida



O forno de conveccdo com humidificador NANO, é o forno perfeito quando o espaco é limitado, mas
se requer a mais alta qualidade. A camara do forno € grande e oferece espaco para 4 tabuleiros de
450 x 340 mm (incluidos). A montagem do forno é facil com os manipulos grandes e a humidade é
facilmente ajustada apenas ao premir um bot&o.

Inclui 4 tabuleiros

Facil operacao e utilizagdo gracas ao painel de controlo analégico

Perfeito para espacos compactos

Adequado para ligacéo direta a agua

Ventoinha de 6 laminas com inversdo automatica

Caixa e camara em aco inoxidavel de alta qualidade.

Ventoinha potente com 6 laminas, distribuindo idealmente o fluxo de ar na camara e evitando a
turbuléncia.

O forno é facil de abrir e fechar gracas a pega grande.

Gracas ao vidro duplo, a porta permanece fria ao toque.

O painel de vidro interno pode ser removido para facilitar a limpeza.

Junta da porta removivel, instalada na cAmara para uma limpeza e substituicao faceis.
Camara iluminada com guias de tabuleiro amoviveis.

Fornecido com 4 tabuleiros de 450 x 340 mm.

Dimensdes aprox: 560X603X530mm

Peso Lig.: 28,957 Kg.

Descricao Completa

Botéo de injeccdo manual de agua; a humidade é gerada por gotas de agua na ventoinha.

Equipado com uma ligacao direta a agua: 3?4”, max. 30°C, 150-200 kPa (2 bar), utilize apenas agua
filtrada e suavizada.

O motor do ventilador tem rolamentos duplos e uma poténcia de 55W, com inversdo automatica e
duas velocidades (1250/2250 rpm).

Funcdes:
- O temporizador pode ser configurado até 120 minutos ou em funcionamento continuo.
- A temperatura pode ser definida até 260°C.

Capacidade para 4 tabuleiros com 450 x 340 mm; os guias séo colocados a 75 mm de distancia.
Peso: 32 kg.



