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Forno Conveccdo Humidificador 4 Tabuleiros 600x400mm Elétrico

Informacoes do Produto

SKU: HE225516 Modelo: HE225516

Marca: HENDI EAN: 8711369225516

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE225516
EAN 8711369225516

Descricao Resumida



Forno de conveccdo elétrico com humidificador, ideal para padarias e pastelarias.
Capacidade para 4 tabuleiros 600x400mm, constru¢cdo em aco inoxidavel e controlo

manual.

Descricao Completa

7

Este forno de conveccédo elétrico com humidificador € projetado para padarias e pastelarias,
oferecendo capacidade para quatro tabuleiros de 600x400mm e controlo manual preciso.

forno de convecc¢éo para padaria — forno convetor padaria — forno de convecg¢édo —
Forno Conveccdo — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L x P x A) 788 x 744 x 652 mm

Capacidade 4 tabuleiros 600x400 mm (nao incluidos)
Espacamento entre tabuleiros 73 mm

Ventoinhas 2, ndo reversiveis

Humidificacdo Indireta, manual

Estruturaecémara Aco inoxidavel

Porta Duplo vidro, arrefecimento por conveccao natural
Alimentacéo 230V

Poténcia 3400W

Peso Liquido 49.75 kg

Aplicacdes Profissionais

Este forno é uma solucéo robusta para padarias, pastelarias, cafés com confecéo propria, e hotéis
que necessitam de produzir pdo fresco, bolos e outros produtos de pastelaria. E igualmente
adequado para cantinas e restaurantes que desejam integrar a producdo de dogaria ou panificacdo
na sua oferta.



Forno Conveccdo — Principais Vantagens

A capacidade para quatro tabuleiros de 600x400mm permite uma producdo eficiente. O sistema de
humidificagdo indireta e manual oferece controlo preciso sobre o ambiente de confecdo, essencial
para produtos de padaria e pastelaria. A construcdo em aco inoxidavel garante durabilidade e
facilidade de limpeza, enquanto a porta com duplo vidro e arrefecimento por conveccdo natural
aumenta a seguranca operacional.

Para quetipo de producéo este forno é mais adequado?

Este forno € ideal para a confecdo de produtos de padaria e pastelaria, como pao, bolos,
croissants e outros artigos que beneficiam de um controlo de humidade durante a cozedura.

Ostabuleir os 600x400mm estdo incluidos?

N&o, os tabuleiros de 600x400mm ndo estédo incluidos com o forno e devem ser adquiridos
separadamente.

Como funciona o sistema de humidificacdo?

O sistema de humidificacéo é indireto e operado manualmente através de um botao, permitindo
ao utilizador controlar a introdugdo de vapor na camara de confecao.

Qual a voltagem e poténcia necessarias par a este equipamento?

Este forno requer uma alimentacao elétrica de 230V e tem uma poténcia de 3400W.

E facil delimpar?

Sim, a estrutura e a cdmara em aco inoxidavel, juntamente com a porta de vidro duplo, facilitam
a limpeza e manutencao da higiene do equipamento.



