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Acesso rapido
ao produto

Misturador em espiral com cabeça e taça fixas, 56 kg/h, 16L, 400V/750W,
378x690x(H)730mm

Informacoes do Produto

SKU: HE226209 Modelo: HE226209

Marca: HENDI EAN: 8711369226209

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE226209

EAN 8711369226209

Descricao Resumida



O misturador em espiral com cabeça e taça fixas mistura eficientemente massa até 56 kg/h. O design

em espiral garante uma massa homogénea. É perfeito para, por exemplo, pizzarias ou padarias.

Homogeneidade perfeita da massa.

Peças em contacto com alimentos feitas de aço inoxidável AISI 304.

Temporizador incorporado.

Possibilidade de adicionar ingredientes durante o processo.

Fácil de mover graças às rodas.

56 kg/h

Para uso profissional.

Ideal para pizarias, padarias, pastelaria, bares de dumplings ou lojas de donuts, para misturar

massas pesadas.

Estrutura robusta feita de aço lacado a branco.

A taça, a grelha de proteção e a espiral são feitas de aço inoxidável AISI 304.

A grelha da proteção de segurança facilita a adição de ingredientes durante o processo.

Com o microinterruptor, a operação para quando a proteção de segurança é levantada.

A transmissão por corrente garante um funcionamento eficiente.

Trabalho silencioso garantido graças ao banho de óleo do motor do equipamento.

O design em espiral garante a homogeneidade e o arejamento perfeitos da massa.

O misturador não aquece a massa durante o funcionamento.

Com temporizador de 30 minutos incorporado.

Equipado com 4 rodas das quais 2 com travões que garantem um transporte confortável e uma

utilização fácil na cozinha.

Dimensões aprox: 385X670X725mm

Peso Líq.: 65 Kg.

Descricao Completa

Cabeça e taça fixas – construção simples e testada.

Dimensões da taça (mm): 360x (A)210


