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Enrolador de Massa Elétrico 230V, 500mm Largura, para Pizza e Pasta

Informacoes do Produto

SKU: HE226612 Modelo: HE226612

Marca: HENDI EAN: 8711369226612

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE226612
EAN 8711369226612

Descricao Resumida



Enrolador de massa elétrico 230V/250W para pizza e pasta. Ajusta espessura de 1-

4mm e diametro de 26-50cm. Inclui pedal e protecéo de rolo.

Descricao Completa

Este enrolador de massa elétrico € uma solucdo robusta para otimizar a preparacao de massas em
cozinhas profissionais, garantindo uniformidade e eficiéncia. Opera a 230V com 250W de poténcia,

ideal para uso continuo.

Enrolador de Massa Elétrico — Enrolador de Massa — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Equipamento Enrolador de Massa Elétrico
Tensdo 230V

Poténcia 250W

Dimensfes (CxL xA) 729 x 339 x 418 mm
Espessura da Massa Ajustavel la4 mm

Diametro da Massa Ajustavel 26 a50 cm

Peso 27 kg

AplicacOes Profissionais

Este enrolador de massa € indispensavel em pizzarias, restaurantes italianos, pastelarias e padarias
que produzem massas frescas diariamente. E igualmente Util em cantinas, hotéis e servicos de
catering que necessitam de preparar grandes volumes de massa para péo, pizza, pasta ou folhados
com consisténcia e rapidez.

Enrolador de Massa — Principais Vantagens

e Permite ajustar a espessura da massa entre 1 e 4 mm, garantindo versatilidade para diferentes
receitas.
e Ajuste do diametro da massa de 26 a 50 cm, adequado para pizzas de varios tamanhos e

outros produtos.
¢ Inclui pedal elétrico para controlo pratico e maos-livres durante o processo de laminacao.



e Equipado com protecdo de rolo para maior segurangca do operador em ambiente de cozinha

profissional.
e Construcao robusta e peso de 27 kg asseguram estabilidade durante a utilizacao intensiva.

Qual a espessura minima e maxima que este enrolador de massa consegue atingir?

Este enrolador permite ajustar a espessura da massa entre 1 mm (minimo) e 4 mm (maximo),

oferecendo flexibilidade para diversas preparacgdes.

E possivel enrolar massas de difer entes diametr 0s?

Sim, o equipamento permite ajustar o diametro da massa a ser enrolada entre 26 cm e 50 cm,
adaptando-se a varias necessidades de producao.

Quetipo de massas posso preparar com este equipamento?

Este enrolador é ideal para massas de pizza, massas de pasta fresca, massas para pao e
outras massas que exijam laminagdo uniforme em cozinhas profissionais.

O equipamento inclui algum acessorio para controlo?

Sim, este enrolador de massa é fornecido com um pedal elétrico, que facilita o controlo da
operacao e permite ao utilizador ter as maos livres.

Quais as dimensdes e peso deste enrolador de massa?

O enrolador de massa tem dimens@es de 729 mm (comprimento) x 339 mm (largura) x 418 mm
(altura) e pesa 27 kg, garantindo estabilidade no balcéo.



