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Misturador Espiral 10L, 35 kg/h, Cabeca Elevavel e Taca Removivel

Informacoes do Produto

SKU: HE226339 Modelo: 226339

Marca: HENDI EAN: 8711369226339

Imagens do Produto
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Marca HENDI
Modelo 226339
EAN 8711369226339

Descricao Resumida



Misturador espiral profissional de 10L com cabeca elevavel e taca removivel. Ideal para

massas de pao e pizza, processa até 35 kg/h. Poténcia de 370W, 230V.

Descricao Completa

Este misturador espiral de 10 litros e 370W foi concebido para otimizar a preparagdo de massas em
cozinhas profissionais, com capacidade para processar até 35 kg de massa por hora, garantindo
eficiéncia e qualidade.

Misturador Espiral — Caracteristicas Técnicas

Capacidade da Taca 10L

Capacidade de Massa 35 kg/h

Poténcia 370 W

Voltagem 230V

Dimensdes (L xPxA) 380 x 590 x 575 mm

Peso Liquido 55,455 kg

Material Aco inoxidavel

Funcionalidades Cabeca elevavel, Taca removivel

Aplicacdes Profissionais

Ideal para pastelarias, pizzarias, padarias e restaurantes com produ¢éo prépria de pdo ou massas
frescas. Adequado para cantinas escolares, empresariais e hospitalares, bem como
estabelecimentos de catering que necessitem de processar volumes médios de massa de forma
eficiente.

Misturador Espiral — Principais Vantagens

A cabeca elevavel e a taca removivel facilitam a adicdo de ingredientes, a remocdo da massa e a
limpeza do equipamento, otimizando o fluxo de trabalho. A acdo de mistura em espiral garante uma
massa homogénea e bem arejada, essencial para a qualidade final de paes, pizzas e outros produtos



de pastelaria. Com uma capacidade de 35 kg/h, este misturador permite uma producéo continua e
eficiente, adaptando-se a diversas necessidades de cozinhas profissionais.

Qual a capacidade de producéo deste misturador ?

Este misturador espiral tem uma capacidade de taca de 10 litros e pode processar até 35 kg de

massa por hora.

E facil delimpar?

Sim, a cabeca elevavel e a taca removivel foram concebidas para facilitar significativamente a

limpeza e manutencédo do equipamento.

Quetipo de massas pode misturar?

E ideal para massas de pdo, pizza, pastelaria e outras massas que requerem uma mistura
homogénea e bem arejada.

Quais sao osrequisitos elétricos?

O equipamento funciona com uma voltagem de 230V e tem uma poténcia de 370W.

Como este misturador otimiza o processo de trabalho?

A combinacdo da cabeca elevavel e da taca removivel agiliza a adicdo de ingredientes, a
remocao da massa e a limpeza, aumentando a produtividade na sua cozinha.



