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Torradeira de Tapete Rolante Elétrica 2240W para Serviço Contínuo

Informacoes do Produto

SKU: HE261309 Modelo: 261309

Marca: HENDI EAN: 8711369261309

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo 261309

EAN 8711369261309

Descricao Resumida

Torradeira de tapete rolante elétrica com 2240W, ideal para produção contínua de

torradas. Acomoda duas fatias de pão lado a lado, perfeita para self-service.

Descricao Completa

Esta torradeira de tapete rolante elétrica foi concebida para um funcionamento contínuo, ideal para

estabelecimentos com elevado volume de produção de torradas. O seu design permite torrar duas

fatias de pão lado a lado, garantindo eficiência nos picos de serviço.

torradeira tapete rolante — Torradeira de Tapete Rolante — Características Técnicas

Tipo Tapete rolante

Potência 2240 W

Tensão 230 V

Dimensões (LPA) 760 x 365 x 390 mm

Peso Líquido 15,33 kg

Material Aço inoxidável

Aplicações Profissionais

Este equipamento é ideal para hotéis com serviço de pequeno-almoço buffet, cantinas empresariais

ou escolares, pastelarias com oferta de torradas e cafés com grande afluência. A sua capacidade de

torrar continuamente suporta um fluxo constante em ambientes de self-service, garantindo pão

torrado sempre fresco e disponível.



Torradeira de Tapete Rolante — Principais Vantagens

O tapete rolante largo permite torrar duas fatias de pão lado a lado, otimizando o tempo de

preparação. O funcionamento contínuo assegura um fluxo constante de torradas, essencial para

horários de pico e serviços de self-service. A construção em aço inoxidável oferece durabilidade e

facilidade de limpeza, características cruciais em qualquer cozinha profissional.

Esta torradeira de tapete rolante foi projetada para um funcionamento contínuo, permitindo

torrar duas fatias de pão lado a lado, o que otimiza a produção em períodos de maior procura.

Qual a capacidade de produção desta torradeira?

?

Sim, a construção em aço inoxidável facilita a limpeza e manutenção, garantindo a higiene

necessária em ambientes de cozinha profissional.

É fácil de limpar e manter?

?

O tapete largo acomoda fatias de pão de forma padrão, permitindo torrar diversos tipos de pão,

desde que as suas dimensões sejam compatíveis com a largura do tapete.

Que tipo de pão pode ser torrado neste equipamento?

?

Absolutamente. O seu funcionamento contínuo e a capacidade de torrar várias fatias em

simultâneo tornam-na ideal para buffets de pequeno-almoço em hotéis e cantinas, onde os

clientes podem servir-se autonomamente.

Esta torradeira é adequada para um serviço de pequeno-almoço self-service?

?As dimensões totais da torradeira são 760 mm de largura, 365 mm de profundidade e 390 mm

de altura, tornando-a adequada para bancadas em cozinhas profissionais.

Quais as dimensões da torradeira?

?


