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Wok de Inducéo Elétrico 3500W com Frigideira Wok

Informacoes do Produto

SKU: HE239681 Modelo: HE239681

Marca: HENDI EAN: 8711369239681

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI



Modelo HE239681

EAN 8711369239681

Descricao Resumida

Wok de inducéo elétrico de 3500W com controlo digital de poténcia, ideal para

salteados rapidos. Inclui frigideira wok e estrutura em aco inoxidavel.

Descricao Completa

Este wok de indugéo elétrico de 3500W oferece aquecimento rapido e preciso para confecédo asiatica
e salteados em cozinhas profissionais, garantindo eficiéncia e controlo de temperatura.

Wok de Inducdo — Caracteristicas Técnicas

Poténcia 3500 W

Tensdo 230V

Dimensdes (L xPxA) 340x450x295 mm

Peso Liquido 10 kg

Material da Estrutura Aco inoxidavel

Carga Méxima da Placa 20 kg

Controlo Digital de poténcia

Filtro Filtro de gordura integrado
Compatibilidade Apenas com wok modelo 239773

AplicacBes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha asiatica, food trucks especializados em salteados, cantinas com
ementas diversificadas, e estabelecimentos de catering que exigem rapidez e precisédo na confegao.



Wok de Indugdo — Principais Vantagens

O aguecimento por indugéo garante uma resposta imediata e um controlo de temperatura altamente
preciso, resultando em maior eficiéncia energética e menor tempo de confecdo. A estrutura em aco
inoxidavel assegura durabilidade e facilidade de limpeza, enquanto o filtro de gordura integrado
simplifica a manutencao diaria.

Este wok de inducdo pode ser usado com qualquer tipo defrigideira wok?

N&o, este equipamento é compativel apenas com o wok modelo 239773, garantindo o
desempenho e a seguranca ideais para o seu funcionamento.

Qual a voltagem e poténcia necessarias para este wok de inducéo?

O wok opera com uma tensédo de 230V e tem uma poténcia de 3500W, necessitando de uma
tomada adequada para equipamentos de alta poténcia em cozinhas profissionais.

Como éfeita alimpeza e manutencéo do equipamento?

A estrutura em aco inoxidavel facilita a limpeza externa. Possui um filtro de gordura integrado
de facil remocao e limpeza, simplificando a manutencéo diéria do equipamento.

Quais as dimensdes e peso deste wok de inducéo?

As dimensdes do equipamento sdo 340 mm de largura, 450 mm de profundidade e 295 mm de
altura. O peso liquido do wok de indugéo é de 10 kg.

Em quetipo de estabelecimentos profissionais este wok € maisindicado?

E particularmente adequado para restaurantes de cozinha asitica, food trucks, cantinas e
servicos de catering que necessitam de um equipamento rapido e eficiente para salteados e
outras preparagoes em wok.



