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Salamandra Elétrica 2800W — Grelhador e Manutencéo Quente

Informacoes do Produto

SKU: HE264607 Modelo: HE264607
Marca: HENDI EAN: 8711369264607
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Especificacoes



Marca HENDI
Modelo HE264607

EAN 8711369264607

Descricao Resumida

Salamandra elétrica de 2800W para gratinar, tostar e manter alimentos quentes.

Estrutura em aco inoxidavel, termostato ajustavel e grelha de 440x320 mm.

Descricao Completa

Esta salamandra elétrica profissional, com 2800W de poténcia, € ideal para gratinar, tostar e manter
pratos quentes em cozinhas com espaco otimizado.

Salamandra 450 — Salamandra Elétrica — Caracteristicas Técnicas

Tipo 450

Material Aco inoxidavel
Poténcia 2800 W
Voltagem 230V

Temperatura Maxima

Dimensdes (L x P x A)

Dimensdes da Grelha

Peso Liquido

300 °C

485 x 525 x 537 mm

440 x 320 mm

39 kg

Aplicac@es Profissionais

Esta salamandra é uma solugéo versatil para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo snack-
bares, hamburgarias, cafés com cozinha, tascas, roulotes e food trucks. E igualmente Gtil em
cozinhas de hotelaria, cantinas empresariais e restaurantes de bairro que necessitam de gratinar,



tostar sanduiches ou manter pratos quentes antes de servir.

Salamandra — Principais Vantagens

Estrutura robusta em aco inoxidavel para durabilidade e higiene.

Termostato ajustavel até 300°C para controlo preciso da temperatura.

Sistema de elevacao suave para ajuste facil da altura da grelha.

Tabuleiro de pingos e grelha removiveis para limpeza simplificada.

Ideal para gratinar, tostar e manter alimentos quentes de forma eficiente.

Qual a principal fungdo desta salamandra?

Esta salamandra é projetada para gratinar, tostar e manter pratos e sanduiches quentes e
estaladicos, sendo um equipamento versatil para cozinhas profissionais.

E facil delimpar?

Sim, a salamandra possui uma estrutura em aco inoxidavel e um tabuleiro de pingos/migalhas
removivel com grelha, o que facilita bastante a limpeza diaria.

Posso ajustar a altura da grelha?

Sim, a salamandra esta equipada com um sistema de elevacdo de funcionamento suave que
permite ajustar a altura da grelha conforme a necessidade do prato.

Qual atemperatura maxima que atinge?

Esta salamandra atinge uma temperatura maxima de 300°C, controlada por um termoéstato

continuamente ajustavel, ideal para diversas aplicacdes culinarias.

E adequada par a espagos pequenos?

Com dimensdes de 485 x 525 x 537 mm, esta salamandra € compacta e pode ser facilmente

integrada em cozinhas profissionais com espago limitado, como em snack-bares ou roulotes.



