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Grelhador Salamandra Elétrico 2000W 610mm para Parede

Informacoes do Produto

SKU: HE264119 Modelo: HE264119

Marca: HENDI EAN: 8711369264119

Imagens do Produto
T —

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE264119



EAN

8711369264119

Descricao Resumida

terméstato e temporizador.

Grelhador salamandra elétrico de 2000W para montagem na parede. ldeal para

aguecer, gratinar e manter alimentos quentes em cozinhas profissionais. Com

Descricao Completa

Este grelhador salamandra elétrico de 2000W foi concebido para montagem na parede, otimizando o

espaco em cozinhas profissionais com a sua profundidade de 450mm.

Grelhador Salamandra — Caracteristicas Técnicas

Poténcia

Tensao

Dimensdes (L PA)

Peso Liquido

Temperatura

Temporizador

Protecéo I P

Montagem

Elemento Aquecimento

Niveisde Grelha

Caracteristicas Adicionais

2000 W

230V

610 x 450 x 275 mm

12,65 kg

50°C a 300°C (ajuste continuo)

Até 30 minutos

IPX4

Na parede (sem suportes adicionais)

Superior

4 alturas possiveis

Termoéstato, luz indicadora, pegas das grelhas com
protecao térmica, tabuleiro para migalhas



AplicacOes Profissionais

Este grelhador salamandra é uma solucao eficiente para snack-bares, hamburgarias, roulotes, food
trucks, cafés com cozinha e restaurantes de bairro. E ideal para aquecer rapidamente sanduiches,
tostas, gratinar pratos como lasanhas ou bacalhau com natas, e manter alimentos quentes antes de
servir, otimizando o fluxo de trabalho em cozinhas com espaco limitado.

Grelhador Salamandra — Principais Vantagens

e Otimizacdo de Espaco: A montagem direta na parede liberta espaco valioso na bancada,
essencial para cozinhas de menor dimensao.

e Versatilidade de Confecdo: Permite grelhar, aquecer e gratinar uma vasta gama de pratos e
sanduiches com um Unico equipamento.

e Controlo Preciso: O termdstato com ajuste continuo de 50°C a 300°C e o temporizador de 30
minutos garantem resultados consistentes e controlo total sobre o processo.

e Seguranca e Durabilidade: A conformidade com a norma IPX4 e as pegas com protecdo
térmica asseguram uma operacao segura e maior vida util do equipamento.

e Facil Manutencao: Equipado com um tabuleiro para migalhas removivel, facilitando a limpeza
e a higiene diaria.

Este grelhador salamandra pode ser instalado em qualquer parede?

Sim, este equipamento foi concebido para ser instalado diretamente na parede, sem
necessidade de suportes adicionais. Contudo, é fundamental garantir que a parede tem
capacidade para suportar o peso do grelhador (12,65 kg) e que a instalacdo é feita por um
profissional qualificado.

Qual a gama de temperatura e como é controlada?

A temperatura pode ser ajustada continuamente entre 50°C e 300°C através de um termadstato
integrado. Isto permite uma grande flexibilidade para diferentes tipos de confeg¢édo, desde
manter quente a gratinar intensamente.

E f4cil delimpar?

Sim, a limpeza é facilitada pelo tabuleiro para migalhas removivel, que recolhe os residuos
alimentares. As grelhas podem ser retiradas para uma lavagem mais completa, e a superficie

externa deve ser limpa com um pano humido e detergente suave. ?

Quantas alturas de grelha estdo disponiveis?



O grelhador salamandra oferece 4 alturas de grelha possiveis. Esta funcionalidade permite
ajustar a distancia entre o elemento de aquecimento superior e o alimento, otimizando o
processo de grelhar ou gratinar conforme a necessidade do prato.

Qual o consumo ener gético deste equipamento?

Este grelhador salamandra tem uma poténcia de 2000W (2 kW). O consumo real dependera do
tempo de utilizacdo e da temperatura selecionada, mas a sua eficiéncia permite um
aguecimento rapido, minimizando o tempo de funcionamento.



