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Grelha de Contacto Panini Canelada 2200W - 432x396mm

Informacoes do Produto

SKU: HE263655 Modelo: HE263655

Marca: HENDI EAN: 8711369263655
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Especificacoes



Marca HENDI
Modelo HE263655

EAN 8711369263655

Descricao Resumida

Grelha de contacto elétrica com placas caneladas em ferro fundido esmaltado, ideal

para tostar pdo, grelhar carnes e legumes. Controlo de temperatura até 300°C.

Descricao Completa

Grelha de contacto elétrica com placas caneladas, concebida para aquecimento e grelhagem rapida
de pao, carnes e legumes em ambientes de cozinha profissional.

Grelha de Contacto Panini — Grelha de Contacto — Caracteristicas Técnicas

Superficie de Grelhar 340 x 230 mm

Tipo de Placas Ferro fundido esmaltado, caneladas (fundo e topo)
Material da Caixa Aco inoxidavel 18/10

Poténcia 2200 W

Tenséo 230V

Controlo de Temperatura Termostato ajustavel 0°C a 300°C

Dimensdes (LxPxA) 432 x 396 x 214 mm

Peso Liquido 18,5 kg

Cabo de Alimentacéo 1,7 m com ficha ligada a terra

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicacdes Profissionais



Esta grelha de contacto é uma solucao eficiente para snack-bares, cafés, pastelarias, hamburgarias,
tascas, roulotes e food trucks, onde a rapidez e eficiéncia sao cruciais para o servico de ementa e
preparacgéo de refeicbes rapidas.

Grelha de Contacto — Principais Vantagens

e Placas em ferro fundido esmaltado para facil impeza e manutencao.

e Construcdo robusta em aco inoxidavel 18/10 para durabilidade.

e Aquecimento rapido e eficiente gracas aos elementos de alta poténcia.

e Controlo preciso da temperatura (0°C a 300°C) para diversos alimentos.

e Mecanismo de mola que permite fixar a grelha superior em qualquer posi¢ao.
e Tabuleiro de recolha de pingos removivel e rebordos para facilitar a higiene.
e Pés de borracha antiderrapantes para maior estabilidade durante a utilizacao.
e Escova de limpeza incluida para manutencao imediata.

Quetipo de alimentos posso preparar nesta grelha de contacto?

Esta grelha é versatil, ideal para tostar pao, preparar paninis, sanduiches quentes, e grelhar
pequenos pedacos de carne, salsichas, legumes e outros alimentos que beneficiem de um
aquecimento rapido e uniforme.

Como serealiza a limpeza das placas caneladas?

As placas em ferro fundido esmaltado sdo faceis de limpar. Recomenda-se a utilizacdo da
escova de limpeza incluida para remover residuos maiores e, apés arrefecimento, um pano
humido com detergente suave. O tabuleiro de recolha de pingos é removivel para uma higiene
completa.

Qual aimportancia do controlo de temperatura ajustavel?

O termostato ajustavel de 0°C a 300°C permite adaptar a temperatura ao tipo de alimento,
garantindo uma cozedura perfeita e evitando queimar. E essencial para obter resultados
consistentes em diferentes preparacoes.

Esta grelha é adequada para uso continuo em ambientes profissionais?

Sim, a sua construcdo em aco inoxidavel 18/10, elementos de aquecimento de alta poténcia e
aberturas de ventilacao foram concebidos para suportar 0 uso intensivo e continuo exigido er?
cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracao.



A grelha de contacto requer alguma instalacéo elétrica especial ?

A grelha funciona com uma tensédo de 230V e vem equipada com um cabo de alimentacao de
1,7 m com ficha ligada a terra. Basta ligar a uma tomada elétrica adequada, ndo sendo
necessaria instalacao especial além de uma tomada com ligacao a terra.



