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Fogao a Gas 6 Bicos com Forno Elétrico Conveccado GN 1/1 - Linha 700

Informacoes do Produto

Modelo: HE225899

SKU: HE225899

Marca: HENDI EAN: 8711369225899

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE225899



EAN 8711369225899
Energia Elétrico

Linha 700

Descricao Resumida

Fogédo a gas profissional Linha 700 com 6 bicos de alta poténcia e forno elétrico de

conveccdo GN 1/1. Ideal para cozinhas exigentes.

Descricao Completa

Este fogdo a gés profissional combina seis bicos de alta poténcia com um forno elétrico de
convecgdo GN 1/1, oferecendo uma solugdo robusta e versétil para as exigéncias da cozinha
moderna.

fogdo profissional a gas com forno — fogdo a gas com forno — Fogéo a Gas —
Caracteristicas Técnicas

Tipo de Equipamento Fogéo a Gas com Forno Elétrico
NUmero de Bicos 6

Poténcia Bicos Gas 3 x3,5kW + 3 x 6 kW (Total 28,5 kW)
Didmetro Min./M &x. Panelas @120 a 300 mm

Grelhas para Panelas Ferro fundido 335 x 300 mm (1 por bico)
Seguranca Gas Termopar

Tipo deForno Conveccao Elétrico GN 1/1

Poténcia Forno Elétrico 3 kw/230V

Dimensfes Camara Forno (LxPxA) 640 x 370 x 350 mm

Capacidade Grelhas Forno 4 grelhas GN 1/1 (inclui 1 grelha)



Distancia entre Grelhas Forno 75 mm

Controlo Forno Termostato

Material Placa Superior Aco inoxidavel AlISI 304
Material Estrutura Aco inoxidavel AlSI 430
Pés Altura ajustavel
Dimensfes Totais (L xPxA) 1200 x 722 x 900 mm
Peso 105 kg

AplicacBes Profissionais

7

Este fogdo é uma solucdo completa para cozinhas de média a grande dimensédo, ideal para
restaurantes de cozinha tradicional e moderna, cantinas escolares, empresariais e hospitalares. E
igualmente adequado para hotéis, servigos de catering e eventos, churrasqueiras e marisqueiras que
necessitem de um forno auxiliar eficiente para assados e gratinados.

Principais Vantagens

**\/ersatilidade:** Combinacdo de fogdo a gas de alta poténcia com forno elétrico de

conveccao para diversas técnicas de confecao.

o **Eficiéncia:** Seis bicos com poténcias variadas para otimizar o consumo e adaptar-se a
diferentes necessidades culinarias.

e **Durabilidade:** Construcao robusta em aco inoxidavel AlSI 304 na placa superior e AlISI 430
na estrutura, garantindo longevidade e higiene.

e **Controlo Preciso:** Termopar nos bicos para seguranca e termostato no forno para
resultados consistentes.

o **Adaptacdo:** Pés ajustaveis em altura para um nivelamento perfeito em qualquer superficie
da cozinha.

e **Capacidade:** Forno GN 1/1 com espaco para 4 grelhas, ideal para producbes de média

escala.

Qual a poténciatotal de gas deste fogéo?

A poténcia total de gas é de 28,5 kW, distribuida por trés bicos de 3,5 kW e trés bicos de 6 kW,
oferecendo um desempenho robusto para as suas necessidades de confecéo. ?



Quetipo de panelas posso utilizar nos bicos?

Os bicos sdo compativeis com panelas com diametro entre 120 mm e 300 mm, permitindo uma

grande flexibilidade na escolha dos seus utensilios de cozinha.

O forno é adequado para que tipo de prepar acdes?

O forno elétrico de conveccdo GN 1/1 é ideal para assar, gratinar e aquecer uma vasta gama
de pratos, com capacidade para 4 grelhas, otimizando a produgéo na sua cozinha.

Este equipamento é for necido montado ou desmontado?

Este fogdo é fornecido montado, pronto a instalar na sua cozinha profissional, necessitando

apenas da ligacao as redes de gas e elétrica para comegar a operar.

Quais os materiais de construcdo principais?

A placa superior é fabricada em ago inoxidavel AISI 304 e a estrutura em aco inoxidavel AlSI

430, garantindo elevada resisténcia a corrosao e facilidade de limpeza.



