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Base para Forno de Conveccao 4 x GN2/3, 580x390x750mm

Informacoes do Produto

SKU: HE224823 Modelo: HE224823
Marca: HENDI EAN: 8711369224823
Imagens do Produto
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Modelo



EAN 8711369224823

Descricao Resumida

Base robusta para forno de convecgdo, com capacidade para 4 tabuleiros GN 2/3.

Dimensdes 580x390x750mm. Otimiza 0 espago e organiza¢ao na cozinha profissional.

Descricao Completa

Esta base robusta foi concebida para suportar fornos de conveccdo profissionais, otimizando o
espaco de trabalho e permitindo o armazenamento de tabuleiros GN 2/3.

Base para Forno Convegdo — base forno conveccdo — Base para Forno —
Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Dimensdes (L x P x A) 580 x 390 x 750 mm
Capacidade 4 tabuleiros GN 2/3
Peso Liquido 7,15 kg

Fornecida desmontada — montagem facil por
Montagem

aparafusamento

Aplicacdes Profissionais

Ideal para cozinhas de pequena e média dimensdo, como em snack-bares, pastelarias com
confecdo, roulotes, food trucks, ou como suporte auxiliar em restaurantes de bairro e cantinas.

Base para Forno — Principais Vantagens

e Otimizacdo do espaco vertical na cozinha profissional.

e Armazenamento pratico de tabuleiros GN 2/3, mantendo-os acessiveis durante o servico.

Estrutura robusta que garante estabilidade e seguranca para o forno.

Facilidade de limpeza e manutencéo, essencial em ambientes de produc¢éo alimentar.

Montagem simples e rapida.



Esta base é compativel com qualquer forno de convecgdo?

Esta base é projetada para fornos de convecg¢do compactos, como 0 modelo 225929, e outros

com dimensdes de base compativeis com 580x390mm.

De que material éfeita a base?

A base é fabricada em aco inoxidavel, garantindo durabilidade, resisténcia a corrosdo e

facilidade de limpeza, essencial em ambientes de cozinha profissional.

A base é for necida montada ou desmontada?

A base é fornecida desmontada, mas a sua montagem é simples e rapida, realizada por

aparafusamento, com todas as instrucdes e ferragens incluidas.

Qual a capacidade de car ga maxima desta base?

Esta base foi concebida para suportar o peso de fornos de conveccgédo profissionais compactos,

garantindo estabilidade e seguranca durante a utilizacao.

Como serealiza a limpeza e manutenc¢éo da base?

A limpeza é simples, bastando utilizar um pano humido com detergente neutro e agua. O aco
inoxidavel facilita a higienizagdo e manutencao diaria.



