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Mesa de Trabalho Inox 1400x700mm com Prateleira Inferior Reforcada

Informacoes do Produto

SKU: HE810729 Modelo: HE810729

Marca: HENDI EAN: 8711369810729
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Marca HENDI
Modelo HE810729

EAN 8711369810729



Descricao Resumida

profissionais.

Mesa de trabalho robusta em aco inoxidavel AlSI 430, com 1400x700mm e prateleira

inferior reforcada. Pés ajustaveis para nivelamento. Ideal para preparagdo em cozinhas

Descricao Completa

Esta mesa de trabalho robusta, com 700 mm de profundidade, é fabricada em aco inoxidavel AlSI
430, garantindo durabilidade e higiene para as exigéncias diarias de qualquer cozinha profissional.

Caracteristicas Técnicas

Material

Dimensdes (CxPxA)
Profundidade

Capacidade de Carga (Tampo)

Capacidade de Carga (Prateleira)

Refor co

AlturadaPrateleira

Pés

M ontagem

Peso Liquido

Acessibilidade

AplicacOes Profissionais

Aco inoxidavel AISI 430

1400 x 700 X (845-875) mm

700 mm (Linha 700)

70 kg/m2 (distribuida)

70 kg/m2 (distribuida)

Tampo e prateleira com placa laminada
(insonorizagéo)

160 mm do chéo

Ajustaveis em altura (perfis de 40x40 mm)

Fornecida desmontada — montagem facil por
aparafusamento

35,6 kg

Area de trabalho 3607?



Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, marisqueiras, churrasqueiras e pizzarias, oferecendo

uma superficie robusta para a preparacao de alimentos. Perfeita para snack-bares, hamburgarias e

roulotes, onde o espaco € otimizado e a durabilidade é crucial. Adequada para cantinas escolares,

empresariais e hospitalares, garantindo higiene e resisténcia no manuseamento diario. Essencial em

hotéis e servicos de catering para areas de preparacao de grande volume.

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Durabilidade Superior: Construcao integral em aco inoxidavel AlSI 430, resistente a corrosao
€ ao uso intensivo em ambientes profissionais.

Superficie Reforgcada: O tampo e a prateleira sado reforcados com uma placa laminada,
proporcionando estabilidade, insonorizacdo e uma capacidade de carga de 70 kg/m2.
Versatilidade de Utilizagdo: Com 700 mm de profundidade e acessibilidade 360?, esta mesa
adapta-se a diversas configuracdes de cozinha e tarefas de preparacao.

Ajuste de Altura: Pés regulaveis permitem nivelar a mesa em superficies irregulares e ajustar
a altura total entre 845 e 875 mm para maior ergonomia.

Arrumacéao Otimizada: A prateleira inferior, a 160 mm do ch&o, oferece espacgo conveniente
para arrumar equipamentos ou utensilios, mantendo a area de trabalho organizada.

Qual o material defabrico desta mesa de trabalho?

Esta mesa é fabricada em aco inoxidavel AISI 430, conhecido pela sua durabilidade e

resisténcia a corrosao, ideal para ambientes de cozinha profissional.

Qual a capacidade de carga do tampo e da prateleira?

Tanto o tampo de trabalho como a prateleira inferior possuem uma capacidade de carga

distribuida de 70 kg por metro quadrado, adequados para equipamentos e utensilios pesados.

A mesa éfornecida montada ou desmontada?

A mesa é fornecida desmontada, mas a sua montagem é simples e rapida, realizada por

aparafusamento, permitindo uma instalacao eficiente na sua cozinha.

E possivel ajustar a altura da mesa?

Sim, a mesa esta equipada com pés ajustaveis que permitem regular a altura total entre 845

mm e 875 mm, facilitando o nivelamento e a adaptacdo as suas necessidades. ?



Para quetipo de cozinhas profissionais € esta mesa recomendada?

Esta mesa € versétil e recomendada para uma vasta gama de cozinhas profissionais, incluindo
restaurantes, snack-bares, cantinas, hotéis e servicos de catering, para diversas tarefas de

preparacéo.



